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Un saludo

“Nadie es eterno en elmundo”: cancion de Dario Gomez.

Sucede todos los dias pero no acabamos de acostumbrarnos. En una
semana dos personas cercanas a EL Café Latino han fallecido.
Primero fue nuestro querido corresponsal en Estados Unidos;
Christian Jaramillo quien nos acompafo desde el primer nimero.
Para prolongar su existencia nos deja su obra literaria como diario
vivencial de toda suvida. A su familia, hijosy companeras un abrazo
fraternal.

Luego, aquien Paris, Survier Flores, quien aparte de ser un gran violi-
nista podemos decir que fue un formador de hombres. Guatemalteco
de nacimiento, vivié para difundir sus conocimientos musicales a tra-
vés del mundo. A través de su Asociacion “Un latinoamericano en
Paris”, trajo jovenes estudiantes de musica guatemaltecos para per-
feccionarlos. Precisamente en el Tercer Encuentro de EL Café Latino
con sus lectores, tuvimos la oportunidad de compartir con su alegriay
con su alumno tocando juntos obras clasicas y guatemaltecas.
Sabemos que su asociacionvaa continuar con su labor. Desde aqui os
estimulamos para que contintden.

La muerte nos hace pensar a lavida. Debemos poner nuestra aten-
cionen loesencialde lavidaynoandar perdidos en callejones men-
talesde guerrasyodios.

La guerray el odio estdn mas cerca de la muerte que de la vida.
Debemos llevar nuestra atencion hacia lo que nos acerca a laviday
que al mismo tiempo nos aleja de la muerte. Para qué cargar toda la
negatividad que creemos necesaria para vivir. Dejando los pensa-
mientos negativos también podemos vivir. Es el momento de preocu-
parnos de nosotrosynode los otros en nuestra mente.
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Amicalement

“Nadie es eterno en el mundo” (“Personne n’est éternel en ce
monde”) : chanson de Dario Gomez.

Celaarrive tous les jours mais on ne s’y fait jamais vraiment. En l'es-
pace d'une semaine, deux personnes proches de EL Café Latino sont
décédées.Ce futd'abord Christian Jaramillo, notre cher correspon-
dant aux Etats-Unis, qui nous accompagnait depuis le premier
numéro. A travers, son ceuvre littéraire, il nous laisse le récit de sa vie
et prolonge son existence. Toute notre amitié et affection a sa famille,
sesenfants et ses collegues.

Et puis, Survier Flores, ici a Paris, qui en plus d'un grand violoniste,
étaitun maitre a penser. Né au Guatemala, ila dédié savie a l'ensei-
gnementde lamusique atravers le monde. Avec son association, «Un
Latino-Ameéricain a Paris », il a fait venir des étudiants de musique
guatémaltéques pour parfaire leurs connaissances. Lors de la
‘Troisieme Rencontre de EL Café Latino avec ces lecteurs’, nous avons
justement eu la chance de partager sa joie et d"écouter 'un de ses
éleves jouer des ceuvres classiques et guatémaltéques. Nous savons
qu’avec son association, vous poursuivrez son travail et nous vous 'y
encourageons chaleureusement.

Lamort nous fait penseralavie. Nous devons nous concentrer sur les
choses essentielles de la vie et cesser d’errer dans les ruelles de
notre esprit faites de guerres et de haine. La guerre et la haine sont
plus proches de la mort que de lavie. Nous devons porter notre atten-
tion sur les choses qui nous rapprochent de la vie et qui en méme
temps nous éloignent de la mort. Pourquoi nous charger de cette
négativité que nous croyons nécessaire pour vivre ? En laissant de
coté les pensées négatives, nous pouvons rendre la vie plus agréable.
Ilesttemps de nous préoccuper moins pour les autres et de nous lais-
serplusde place dansnos esprits.

RECEVEZ EL CAFE LATINO CHEZ VOUS!

[C] POUR 40 € L’ANNEE PARTICIPEZ AU
DEVELOPPEMENT DU MAGAZINE

[[] FAIRE UN DON DE SOUTIEN
RECEVEZ DES ENTREES DE CINEMA OU THEATRE

El Café Latino
63 rue du Maréchal Leclerc
94410 Saint-Maurice
France
E-mail: redaction@elcafelatino.org
Téléphone: 33 (0)664732284




TEXTO EL CAFE LATINO

iformacidon musical, que arrancé
tempranamente (creo que alos 8
o9anos)enunpueblodelas

afuerasde Buenos Aires, se caracterizé
por unainconstanciayunaincongruencia
asombrosa. A medida que pasaban los
afosyavanzabaen midestrezatécnica con
miinstrumento (la guitarral, pasado el
desvelo momentaneo, iba lentamente
“develando los misterios”, y asise desva-
neciaalgo de la magia delsentimiento
des-intelectualizado, medio naif, inocente,
ese que hace que te emociones hasta las
lagrimas o saltes de alegria escuchando
una pieza musical. Saturado de perfeccio-
namientos, mis anos de formacion fueron
almismo tiempo los de menos produccion
artistica personal. Aprender para desa-
prender.

Hoy por hoy me digo que la técnica mas
refinada flows back to self-expression, o
nada.

Elescenario musical contemporaneo
rebalsadevirtuosismo; el talento sobra,
no hay ciudad donde no pueda encontrarse
una bandamusical que hace 40 afos
hubiera sido consideradatécnicamente de
primer nivelmundial. La barrerade lo
imposible se correy se estandariza, deja
de serexcepcional. Lacarrerade la
técnica, sinoestdacompanadade una
discursividad original que la sostiene, se
vuelve absurda. Creo que hay unacierta
saturacion dentrodel mundodelarteenlo
querespectaa las convenciones genéri-
cas. Poresopienso que el problema del
arte hoy en dia es mayormente un pro-
blema socioldgico, semidtico sise quiere.
Entre losanos 60y 70 nacieron todos los
géneros que hoy en dia seguimos usando
como categorias para definirgran parte de
lamusica popular. Algo pasé en esa época
que ahorano esta pasando; hay momentos
histéricos mas fértiles que otros en lo que
respectaa la produccion artistica original.
La globalizaciéon, con la multiplicacion
exponencialde lasvoces, notrajo apare-
jada necesariamente masvariedad...es
propiode una época vacia de contenidos el
glorificar las formasyembellecerlas hasta
elhartazgo.

Datos biograficos

Nombre artistico: Shaka/Shakazzi(nombre
del proyecto musical

Lugarde nacimiento: Buenos Aires, Argentina
Edad: 27 anos

Ocupacion: Musico, poeta

Elarte, antes de serobjetivado enunaobra
concreta, esvivido en la piel del artista. Por
esoelarteeslavida,ylavidaquetengas
seraelarte que hagas.

“Pardon?”, midisco debut que salid el
Ultimo 30 de abril através de Komakino
Records, lograbé enelReino Unido
durante gran partedel 2017 durmiendo en
sofasyviajandoadedo, habiendo llegadoa
un continente nuevo, a una ciudad nueva
practicamente sin dinero niconociendoa
nadie,ycreo que todo eso puede sentirse
de algunamaneradentrode las canciones,
todo lo que me fue pasando en ese ano fue
parte del proceso, y esto se ve reflejado en
que liricamente latematica que recorre
todo el disco es ladistancia.

Mas que buscar una continuidad prefiero
ver mitrabajo como cristalizaciones de un
quiebre; poresono puedo asegurarjcomo
nidondevaasurgirelpréximo! jLamusica
va aseguiracompanandome, pero resta
verde qué manera!

ElCafé Latino 2018
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— Shaka Shakazi

Données biographiques

Nom d’artiste : Shaka/ Shakazzi (le nom du

projet musical)

Lieude naissance : Buenos Aires, Argentine

Age:27ans
Activité : Musicien, poete.

TexTE EL CAFE LATINO 2018

aformation musicale, quia
commencé assez tot (vers 'age
de8ou9ans), dansunvillage

proche de BuenosAires, a été marquée par
un manque de constance et une absurdité
extraordinaire. Au fur eta mesure que
passaient lesannées, l'adresse, latech-
nique avec laquelle je jouais de ma guitare
allaiten s'améliorant ; une fois passée
cette révélation momentanée, j'ai lente-
mentcommencé a « révéler les mysteres
», et se perdaitalors un peude lamagie de
ce sentimentdésintellectualisé, a moitié
naif, innocent, celui quifait que tues ému
jusqu’auxlarmesou que tu sautes de joie
en écoutantun morceau de musique.
Saturéesde perfectionnements, mes
années de formation furenten méme
temps celles de moindre production
artistique personnelle. Apprendre pour
désapprendre. Aujourd’hui, je me dis que
latechnique la plus raffinée flows back to
self-expression, ou rien du tout.

L'espace musical contemporain déborde
devirtuosité ; le talent ne manque pas, il
n'yapasuneville ot 'on ne puisse trouver
un groupe de musique qui, 40 ans plus tot,
aurait été considéré, techniquement
parlant, comme le meilleur, a un niveau

mondial. La frontiere de limpossible
recule et se standardise, elle cesse d’étre
exceptionnelle. La course alatechnique, si
elle n'est pasaccompagnée d’une discur-
sivité originelle quila soutienne, devient
absurde. Je crois qu’il existe une certaine
congestion dans le monde de l'art, du fait

qu’ilrespecte les conventions génériques.
C’est pour cette raison que je pense que le
probleme de l'artaujourd huiest, majori-
tairement, un probleme sociologique,
sémiotique, en quelque sorte. Entre les
années 60 et 70 sont apparus tous les
genres quisont encore utilisés aujourd’hui
comme des catégories qui définissent une
grande partie de lamusique populaire. A
cette époque, il s'est passé quelque chose
quine se passe plusaujourd’hui;ilyades
moments historiques plus fertiles que
d’autres en ce qui concerne la production
artistique originale. La globalisation, avec
samultiplication exponentielle des voix,
n'a pas nécessairement coincidé avec plus
devariété...c’'estle propred’une époque
vide de contenu que de glorifier les formes
etdelesembellirjusqu’al'écoeurement.
L'art, avantd'étre objectivé en une ceuvre

Cole
7 NG

concréte, estvécudans la peaude l'artiste.
Pour cetteraison, l'artestlavie, et lavie
quetuaurasseralartquetucrées.
«Pardon ?», mon premierdisque, sortice
dernier 30avrilavec Komakino Records, je
l'ai enregistré au Royaume-Uni pendant
unegrande partiede l'année 2017, en

dormant sur les canapés desgenseten
voyageant en stop, étantarrivé surun
nouveau continent, une nouvelle ville,
pratiquement sansargentetsans
connaitre personne, et je crois que tout
celapeutseressentir,d'une certaine
maniere, dans les chansons. Tout ce qui
m’'est arrivé cette année était une partie de
ce processus, et cela est reflété dans le fait
que,d’un pointdevue lyrique, lathéma-
tique que lonretrouve toutau long du
disque est celle de ladistance.

Au-dela dufaitde chercher une continuité,
je préfere voir mon travailcomme les
cristallisations d’un effondrement ; c’est
pour celaque je ne peux pas étre slirde
comment, et oliva sortir mon prochain
disque ! La musique va continuer a
m’accompagner, mais il me reste avoirde
quelle facon! ELCafé Latino 2018



El pagamento de
L.os Koguis =

TEXTO E IMAGENES DE SEBASTIAN HERNANDEZ

aSierraNevadade Santa Marta,

ubicadaalnorte de Colombia, esun

territorioque alin conserva una
tradicién ancestral que se remontaa sus
origenes hace masde 4000 anos. Alli,en lo
alto de sus paramos, vive un pueblo que tuvo
que permanecer oculto en cuevas por méas de
dossiglos, sinverlaluzdelsol, huyendo de la
violencia.

Esbiensabido que en muchas culturas del
mundo la oscuridad absoluta harepresen-
tadoun escenarioadecuado para ejercicios

como la meditacion, consulta con los
oraculos, estados de conscienciaacrecen-
tada, entre muchos otros. Yaunque se podria
decirque estotipode practicas han quedado
obsoletas para el mundo globalizado, el
pueblo Koguitiene unavision distinta de esta
idea.

Aligual que los Vedas, Budistas Tibetanos,
Griegosydemas culturas ancestrales
vigentes, los Kogui, por su particular
circunstancia, pudieron comprender la
importanciayelpoder que tienen las cuevas
alahoradeentrarenarmoniaconelentorno,
deverlaesenciaminimade las cosas, de
comprender que todo estavinculado. Pocos
anosdespuésde laindependenciade
Colombia, los Koguivolvieron a apareceren
elmapa, yconesto,unanuevaformade
concebiresas personas que habian llegado a
suterritorio a desplazarlos.

Actualmente, ellosvivenalolargoyanchode
la cuencadelrio Palomino o Hukumeizi, su
lugarde origen. Alliadoptaron muchas
herramientas de la civilizacion como acuerdo
para lograr larestitucion de sus tierras.
Aunque adaptaron parte del modelo agricola
traidode lacivilizacion, hubo algo que fue
determinante a la horade marcar la diferen-
ciaentre perder sus tradiciones o fortalecer-
las, ellos le llaman pagamento o yabién.

El pagamento esunsistemade creenciasy
rituales que le permitenaun Koguiviviren

plena conscienciadel principio de compen-
sacion; locuallo llevaasentirque debe pagar
cadaaccion que realizaensuvida, respirar,
caminar, comer, beber, nacer morir, todo.
Conesenivel de consciencia, esta comunidad
se encuentraenuna posicion privilegiada
frente la marcadaviolencia quevivenasu
alrededor, siendo una de las tribus indigenas
mas pacificas del planeta. Esto les ha
permitido anticiparse a eventuales proble-
mas alrededor de su territorioyactuar
oportunamente en pro de la conservacion de
su pueblo.

Elpagamento es laacumulacién de buenos
pensamientos, del respeto por los valores
ancestrales, delamor porlavida. Unejemplo
clarode pagamento es lavelacion que se
realiza por parte de loshombres enuntemplo
sagrado llamado Casamaria. Por lo general,
se realiza minimo 3 dias consecutivos para
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lograrun consenso sobre algin problema o
realizar la planeacion de algun trabajo
comunal. Lo que se busca mediante la
ausenciade sueno, es llegaraunestado
alteradode concienciaque conduzca ala
imparcialidadyjusticiaen cuantoalas
decisiones que se tomen.

Asicomo el ejemplo anterior, podriamos
enumerar cientos de ellos, loimportante de
estatradicion eslafuente que laalimenta
constantemente bajo la guia de lainocencia
infantil, por lo que el ser mas poderoso en su
comunidad es un nifo que aln permanece en
una cueva, como guiay mediador, entre el
mundo espiritualy el mundo material. Este
nino, seleccionado desde antesde su
nacimiento, tendré la responsabilidad de
conducirtodo su puebloarealizar los
pagamentos que agraden a los espiritus con
los que ellos hacen sus trabajos.

En Colombia, un pardejévenes estudiantes
de produccién audiovisual, han decido
emprender un proyecto que vincule la cultura
Koguiaunnuevo modelode pensamiento
graciasasuconcepciondelmundo. Conuna
investigacion realizada a partir del 2008,y con
untrabajode campo que cuenta con mas de
dos anos, Camila Castroy Sebastian
Hernandez se adentraronalaselva con
equipos para realizarundocumental sobre
untrapicheyloque élrepresenta para los
Koguiseguln el pagamento.

Elproyecto pretende demostrarcomo a
través de un proceso tan cotidianoy mundano
como es la construccion de un artefacto, hay
alrededortodo un sistemaderituales que le
danunvalorsagradoy lo conviertenen parte
de lafamilia, tanto asique antes de haceruso
de éste se debe realizar un bautizo por cuatro
noches, donde La Madre es la que concede el
permiso divinoocomo ellos le llaman la
seguranza. Eldocumentalactualmente se
encuentraen proceso de posproducciény se
esperasupremierafinales de Septiembre
delpresenteano.

L.e PAGAMENTQO
de les KOGIS

TEXTE ET IMAGES DE SEBASTIAN HERNANDEZ

aSierraNevada de Santa Marta, au

nord de la Colombie, est un territoire

quiasuconserver une tradition
ancestrale, dont Uorigine remonte a plus de
4000 ans. La-bas, dans les hauteurs des
plateaux montagneux, vit un peuple qui dut se
réfugier dans des caves pendant plus de deux
siécles, cachésde lalumiere du soleil, fuyant
laviolence.

ILest notoire que, dans de nombreuses
cultures atraversle monde, l'obscurité
absolue atoujoursreprésenté une ambiance
adéquate pourdes exercices tels que la
méditation, la consultation avec les oracles,
les états de conscience élevée, entre tant
d’autres. Et, sil'on pourraitdire que ce genre
de pratiques sont restées obsoletes pourle
monde globalisé, le peuple Kogienaune
visiondistincte.

Alinstar de la civilisation védique, des
Bouddhistes tibétains, des Grecs et autres
cultures ancestrales existantes, les Kogis, de
par leur condition particuliére, ont su
comprendre limportance et le pouvoir des
caves pour atteindre 'harmonie avec ce qui
nous entoure, voir 'essence minimale des
choses, comprendre que tout est Lié.
Quelques annéesapres l'indépendance, les
Kogis réapparurentsur les cartes, etavec
celaestapparue une nouvelle maniére
d’'appréhender ces personnes qui étaient
venues sur leur territoire pour les en chasser.

Aujourd’hui, ils vivent sur les rives et autour
de l'embouchure du fleuve Palomino ou
Hukumeizi, leurterre d’origine. La-bas, ils
ontadopté de nombreux outils de la civilisa-
tion, entantqu’arrangements pour pouvoir
récupérer leursterres. S'ils ont adapté une
partie dumodeéle agricole apporté parla
civilisation, quelque chose futdéterminante
quandils’estagide choisir entre perdre ses
traditions ou les fortifier, qu’ils ontappelé
pagamento ou yabién.

Le pagamento est un systeme de croyances
etderituels qui permettenta un Kogi de vivre
enpleine conscience du principe de compen-
sation; ce quil'améne aressentir quil doit
payer pour chaque action qu'il réalise au
cours de savie, respirer, marcher, boire,
naitre, mourir, tout. Avec ce niveau de
conscience, cette communauté se trouve
dansune position privilégiée face ala

violence significative a laquelle elle est
exposée, cette tribuindigéne étant l'une des
plus pacifigues au monde. Cecileura permis
d'anticiper d’éventuels conflits autour de leur
territoire etd’agir opportunémentdansla
conservation de leur peuple.

Le pagamento est 'accumulation de bonnes
pensées, le respectdesvaleurs ancestrales,
l'amour pour lavie. Celui-ciest en perpétuel
renouvellement, guidé par linnocence
infantile, raison pour laquelle Uétre le plus
puissant de lacommunauté est un enfant qui
séjourne dans une cave, qui est le guide et
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médiateur entre les mondes spirituel et
matériel.

En Colombie, deux jeunes étudiants en
production audiovisuelle ont décidé de
mettre en ceuvre un projet pour permettre de
relier la culture Kogi a un nouveau modéle de
pensée, grace alaconception qu’ilsontdu
monde. Avec leurs recherches, commencées
en 2008, etuntravailde terrain s'étalant sur
plus de deux ans, Camila Castro et Sebastian
Hernandez se sont enfoncés dans la forét
avec du matériel de tournage pour réaliserun
documentaire suruntrapiche*etce que,
selon le pagamento, il représente aux yeux
des Kogi.

Ce projet prétend démontrer comment, au
travers d'un processus aussiquotidien et
banalque peut l'étre la fabrication d'un objet,
ilexiste autour tout un systéeme de rituels qui
luidonnent une valeur sacrée et le transfor-
ment en membre de la famille, atel point que,
avantde l'utiliser, ils doivent réaliser un
baptéme quidure quatre nuits, lors duquel la
Mére est celle quioctroie le permis divin ou,
comme les Kogis l'appellent, la seguranza.
Actuellement, le documentaire estdans sa
phase de post-production, et sa sortie est
attendue pour lafin du mois de septembre de
cetteannée.

*trapiche : moulin m( parunanimal, de l'eau
ouun moteur, dans lequelonintroduit la
canneasucre afind’en extraire son jus.




EL PASEILLO
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POR PILAR MATA SOLANO
ILUSTRACION : ALVARO LOMBARTE

AOLA.-  ;Mequerrasdecir
donde te has metido durante dos
horasy media? EDUARDO.- Te he

dicho que meibaadarunavuelta. PAOLA.-
¢Unavueltade doshorasymedia?

EDUARDO.- Si. PAOLA.- Te has marchado
alasochoymediayregresasalasonce.
¢Normal? EDUARDO.- Si. PAOLA.- En los
tresanos que vivimos juntos es la primera
vez que lo haces. Por lo general, cuando te
vasadarunavuelta estds media hora, una
hora maximo. Te sefalo que, alas ocho, las
bibliotecas estan cerradasytiu nosoportas
los cafés. ; Me quieres decirdonde hasido?
EDUARDO.- No. PAOLA.-;Esunadeclara-
cionde guerra? EDUARDO. No, no tengo
porque contestarte. PAOLA.- ;Cémote
atreves? Tu, que me montas un escandalo
por llegar una horatarde cuando estoy con
losamigos. TU, que me exiges que te llame
porteléfono en cuanto han pasado diez
minutos de la horaacordada. Amique se
me va el santo alcieloyno me doy cuenta
de cdmo pasaeltiempo. Ahora te pido que
me digas donde has estadoynotedala
gana contestarme. EDUARDO.-En
Chueca. PAOLA.- De Chuecaalacalle
Cervantes hay veinte minutos. Queda una
horay media sin solucionar. EDUARDO.-
Me he entretenido por la calle. PAOLA. No
te pasa porelnabodecirmelo. EDUARDO.-
Te he contestado, he estado paseando.

PAOLA.- Me lotengo merecido. Nome
esperabadetieltopicode los cigarrillos.
Ahora, ademas, que nos discutimos con
demasiada frecuenciaynoestaelhorno
parabollos. Lo has hechoapropésito, para
molestarme. ; Qué pretendes? Dime.
EDUARDO.- Nada, que me dejes tranquilo.
PAOLA.- ;Quieres que haga las maletas?
EDUARDO.- Haz lo que quieras. PAOLA.-
¢Has estado solo o acompanado?
EDUARDO.- Oye, no tengo porqué soportar
uninterrogatorio. PAOLA.-;Solo o
acompanado?, te repito. EDUARDO.- No
estamos en laInquisicion. PAOLA.-
Escucha: prefiero que seas sincero.
Siempre he sidorazonable. EDUARDO.- He
dado un paseo. Ahorano podraunoni
pasear. PAOLA.- Esta bien. No salesde tus
trece, yaveo. Teimporto unrabano.
EDUARDO.- Quiero estar tranquilo.
PAOLA.-Soyunaidiota. EDUARDO.- Eso,
compadécete. PAOLA.- Novoy adarte el
placerde preguntar mas qué has hecho.
Desde hoy, haré lo propio. Yotambiéniréa
comprar el periédicoyvendré alahoraque
me pase porelmono. EDUARDO.-Site
reconforta. Lo Unico que siempre te he
pedido es que me dijeras cuando llegas.
PAOLA. {Qué maniaconqueaquéhora
llego! Nique tuvieras una cita con otra.
EDUARDO.- Sabes que no. Perosimedices
alasdocey, alasdoceymedianohas
llegado, meintranquilizo. PAOLA.- Y yo!
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Porque dos horasy media... EDUARDO.-Te
he dicho que ibaadarunavuelta. PAOLA.-
¢Decasitres horas? EDUARDO.- Si, de casi
tres horas, cuatro. PAOLA.- ;Normal?
EDUARDO.- Normalisimo. PAOLA.- ;Y no
tengo porqué preocuparme? Eduardo.-
No. PAOLA.- Pero sihago lo mismo...
EDUARDO.- Cuando antes lo hacias, me
afectaba. Hoy por hoy, no. Ya sé que cuando
tddices lasocho, puedenserlasdiez.
PAOLA.- O no, nuncate he hechoesperar
en lacalle, nienningln lugar publico.
EDUARDO.- No te esfuerces, lohe com-
prendido. PAOLA. Peroyo no. Quiero saber
dondey con quién estabas. EDUARDO.- Te
repito lo mismo, en Chuecay paseando.
PAOLA.- Nodastubrazoatorcer.
EDUARDO.- No tengo porque darte mas
explicaciones. Créetelo o no. PAOLA.- Vivo
conuncinico ;Cémo puedes esperar que
me quede tranquila? Pues no, no puedo.
EDUARDO.- No quieres. No te da la real
gana.PAOLA.- Escucha, Eduardo, para mi
fue traumatico el pollo que me montaste la
primeravez que llegué tarde a casa, la
velada que salicon la pefiay se hicieron las
dos. Te acuerdas, ;no? Nicon mifamilia.

iNote digo! EDUARDO.- Lo he compren-
dido. Ahora, yalo sé. Yanote monto ningun
pollo. PAOLA.- Me debes una explicacion.
EDUARDO. No pienso. Te guste o no.

Y basta.

LA

PAOLA

PAR PILAR MATA SOLANO
ILLUSTRATION : ALVARO LOMBARTE

AOLA: Tu pourrais medire ot tu
Pt'étaisfourré pendantdeux heures

etdemie 7EDUARDO: Je t'aidit que
jallais faire un tour. PAOLA: Un tour de
deux heuresetdemie?
EDUARDO: Oui. PAOLA: Tu es partia huit
heures etdemie. Etturentresaonze
heures. Tu trouves canormal ? EDUARDO:
Oui. PAOLA: Ilyatroisans que nousvivons
ensemble, et c'est la premiere fois que tu
fais ca. Normalement, quand tuvas faire
untour, tumets une demi-heure, une
heure au maximum. Je te signale qu'a huit
heures les bibliotheques sont fermées, et
tune supportes pas les cafés. Tu peux me
direoUtuesallé ?EDUARDO: Non. PAOLA:
C'estunedéclarationde guerre ?
EDUARDO: Non, je n'ai pasatedonner
d’explications. PAOLA: Comment oses-tu?
Toi, quime faisun esclandre quandjarrive
une heure enretard apres avoir été avec
mes amis. Toi, qui m’exiges de téléphoner
des que je suisdix minutes en retard. Moi,
jemedistrais etje perds la notion du
temps! Et maintenant, je te demande ot tu
esallé, ettuneveuxpasmeledire?
EDUARDO: J'étais dans le Chueca. PAOLA:
DuChuecaalarue Cervantés, on metvingt
minutes. Ilyaencore une heure etdemiea
expliquer. EDUARDO: Je me suis attardé
danslarue. PAOLA: Cat’emmerde de me
le dire. EDUARDQO: Je te l'aidit, je me
promenais. PAOLA: Je l'ai bien mérité.
Mais, je ne m’attendais pas detapartau
coupde lacourse afaire. Surtout mainte-
nant, qu'on nediscute pastrop souvent. Tu
l'as fait expres, pour me faire chier.
Qu’est-ce que tuveux me demander?
EDUARDO: Rien, seulement que tume
fiches la paix. PAOLA: Tuveux quejem’en
aille ?EDUARDQO: Fais comme tu veux.
PAOLA: Tu étais seulouavec quelqu'un ?
EDUARDO: Ecoute,je n'aipasasubirun
interrogatoire. PAOLA: Seul ou avec
quelqu’un ? Dis-le moi. EDUARDO: On
n'estplusautempsde l'Inquisition.
PAOLA: Ecoute, je préfére que tu sois
sincere. J'aitoujours été raisonnable.
EDUARDO: Je suis allé faire un tour. Alors
maintenant, je ne pourraiméme plus aller
me promener ? PAOLA: C'estbon. Tune
veux pas endémordre, je vois. Tu te fous de
moi comme de ta premiére culotte.

EDUARDO: Je veux juste avoir la paix.
PAOLA: Je suis une imbécile. EDUARDO:
C'estca, joue les martyrs. PAOLA: Je ne
vais pas te faire le plaisir de ne demander
davantage ce que tu asfait. Apartirde
maintenant, j'en feraiautant. Moi aussi
jiraiacheter le journaletje reviendrai
quand came chantera. EDUARDO: Sicate
réconforte! Tout ce que je t'ai demandé,
toujours, c'esta quelle heure tu allais
rentrer. PAOLA: Quelle manie de deman-
deralheurealaquellejerentre! Comme
situavaisunrendez-vous avecuneautre!
EDUARDO: Tu sais bien que non. Mais si tu
me disa minuit, ettun’es pas laaminuit et
demi, je m’inquiete. PAOLA: Et moi ?...
Parce que deux heuresetdemie...
EDUARDO: Je t'aidit que je suis allé faire
untour. PAOLA: De presque trois heures ?
EDUARDO: Oui, de presque trois heures.
PAOLA: Ettu trouves canormal?
EDUARDO: Tout a fait. PAOLA: Et je n"avais
pasam’inquiéter ?EDUARDO: Non.
PAOLA: Mais, simoije fais pareil...
EDUARDO: Avant, quand tu le faisais, ca
m’inquiétait. Plus maintenant. Je sais que
quand tudis huit heures, ca peut étre dix
heures. PAOLA: Ou pas!Entoutcas,jene
t'aijamais faitm'attendre danslarue, nien
aucun lieu public. EDUARDQO: N'insiste
pas, j'aicompris. PAOLA: Mais pas moi. Et
je veux savoir ou tu étais, et avec qui.
EDUARDO: Je te le répete, dans le Chueca
etje me promenais. PAOLA: Tun’en
démords pas. EDUARDO: Jen‘aipasate
fournir davantage d’explications. Tues
libre de le croire ou pas. PAOLA: Jevis avec
un cynique. Mais comment peux-tu
espérerque je soistranquille, comme ca,
sansplus?Non, je ne peux pas. EDUARDO:
Tuneveuxpas. Tun’enas pasdu tout
envie. PAOLA: Ecoute, Eduardo, lascéne
que tu m’'as faite la premiere fois que je
suisrentrée en retard a lamaison, le jour
ou j'étais sortie avec toute la bande,
jusqu’adeux heures dumatin, caaétéun
choc pour moi. Tut’en souviens, non ?
Méme mes parents ne m’ontjamais fait le
coup ' EDUARDO: Depuis, j'ai compris.
Maintenant, je sais. Je ne te fais plus
d’histoires. PAOLA: Tu me dois une
explication. EDUARDO: Riendutout ! Que
cateplaiseoupas. Etbasta!
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Elnifo travieso de México
Hoy en dia el mezcal es el nuevo hijo querido
pero es sobre todo el nifio travieso de México.

Eléxitodelagave

*Elboom de la exportacion de tequila
(1980-1990) et del mezcal (2008-2018)
el a “primatizacion” de los licores de agave
(tequilay mezcal)

eLapenuriadeagaves, laalzade los
preciosysus consecuencias

*Elrobode las plantas de agave afuerade
las regiones protegidas

el arecomprade las marcasy latransna-
cionalizacidn de lasindustrias

el osretos ligados a la definicion de las
denominaciones de origen

En este libro se resaltan los desafios
econdmicosysocialesde la culturadel
agave en México. Aclarando el estado
actualde escasezdelagave debidoauna
sobreexplotacion.

Describiendo los factores que explican el
crecimiento de los preciosy los mecanis-
mos contra ciclicos que agravan esta
escasez. Poniendo en contexto la produc-
ciénde las destiladoras de agave (tequilay
mezcal), analizando el fendmeno de la
comprade marcas de tequilay de mezcal
porgrandesgruposinternacionales de
licores.

Elautorsubrayalosriesgos que llevanala
transnacionalizacion de lasindustrias de
las destiladoras de agavey de losimpactos
medio ambientales, econdmicosy
sociales.

Laindustriadel mezcal encifras

*Elvolumende negocios de laindustria se
estimaa 80 millonesdedélaresylatasade
crecimiento de las exportaciones es del
279% durante diez afios (2005-2015) segin
International Wine and Spirit Report
(IWSR])

*Segun laagencia Bloomberg, las expor-
taciones de mezcal continuardan aumen-
tando tres veces mas rapido que las de
tequila

eEntre el 2012yel 2013, la produccionde
mezcal hatenido unatasade crecimiento
del 140% (segln la agencia ProMéxicoy el
Consejoderegulaciéndel Mezcal, 2016y
elconsumo en México ha subido a 150%.

Lasindustrias de destileriasdagave en
cifras

*Enel 2018, Bacardiadquiere lamarcade
tequila Patron Spirits por 5,1 billones de
délares

*Enabrildel 2018, George Clooney lanza
su propia marca de mezcal, luego de haber
vendido por 1 billdn de délares sumarcade
tequila Casamigos a Diageo (UK] en el
2017.

eEnel2017, Pernod-Ricard (France)
compra por 240 millones de délares la
marca Del Maguey. (EUA)

| aCasaJosé Cuervo (tequila) se intro-
duceenlabolsaenel2017.

*Enel 2015, Diageo cede el whisky del
norte de Irlanda Bushmillsy a cambio
toma el control del tequila Don Julio.
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Un caractery unsabor tunico

Graciasaun surtidoaromatico muyamplio
yaunagran plasticidad, elmezcal se
convirtid en elnuevo idolo del mundo de los
espiritosos. La turba del whisky, las notas
boténicasdelginyelsaborduradero del
conac hacende este aguardiente de origen
paisano la nueva referencia de seleccion
para los profesionales.
Conelreconocimiento que se le debia, el
mezcal se ha convertidoenun licor de
seleccion para los expertos.

Unahuella culturalimportante
Componente histdricode la cultura
mexicana, el mexcal havisto reciente-
mente su pesoy su estatus recalificados.
Enlaeradelaglobalizacion, el mezcal
regresaal centro de la expresion culturaly
artistica de México. Lavanguardia cultural
estadounidense (Ron Cooper)y mexicana,
sobre todo la de Oaxaca (Leonardo da
Jandra, Francisco Toledo), han jugado un
papel primordial en esta revalorizacion; al
mismo tiempo que los investigadoresy los
universitarios mexicanos (Catarina lllsely,
Margarita de Orellana).

Un emblema nacional
Elmezcaleslabebidaqueidentificaalos
mexicanos. Porende, participa con la
definicion de laidentidad nacional.
Domingo Garcia nos ofrece una reflexidn
sobre laglobalizaciény sus efectos,
especialmente sobre la redefinicion de la
identidad mexicanaen laera
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iaujourd’huile mezcal est le nouvel
enfantchéri, il estavant tout l'enfant

terrible du Mexique.

Le succésdel'agave

e eboomde l'exportation de latequila
(1980-1990) et du mezcal

(2008-2018)

¢ L a« premiumisation » des spiritueux
d'agave (tequila et mezcal)

e Lapénuried’agaves, lahausse des prix
et sesconséquences

¢ Levoldesplantsd'agave endehors des
régions protégées

¢ | erachatdes marques et latransnatio-
nalisation desfiliéres

e Lesenjeuxliésaladéfinitiondes
dénominationsd’origine

Le succésdel'agave

Cetouvrage meten lumiere les enjeux
économiques et sociauxde la culture de
l'agave au Mexique.

[Loffre un éclairage surla pénurie actuelle
d’agave liée a sa (surlexploitation. ILdécrit
les facteurs quiexpliquent la hausse des
prix et les mécanismes contracycliques
qu’accentue cette pénurie.

En contextualisant la production des
distillats d’agave (tequila et mezcal), il
analyse le phénomene de rachatdes
marques de tequila et de mezcal pardes
grands groupesinternationauxdes
spiritueux. Lauteur metenrelief les
risques liés a latransnationalisation des

filieres des distillats d’agave ainsi que les
impacts environnementaux, économiques
etsociaux.

Lafiliere mezcal en chiffres

e e CAdelafiliere est estimé a 80 millions
dedollarsetletauxdecroissance des
exportations estde 279 % endixans
(2005-2015) selon International Wine and
Spirit Report (IWSR).

¢ Selon l'agence Bloomberg, les exporta-
tions de mezcal continueront a croftre trois
fois plusvite que celles de tequila.

e Entre 2012 et 2013, la productionde
mezcalaconnuuntauxdecroissancede
140 % (selon l'agence ProMéxico et le
Conseil de régulation du mezcal, 2016) et
laconsommation au Mexique aaugmenté
de 150 %.

VOYAGE AU PAYS

DU MEZCAL

Lesfiliéres des distillatsd’agave en
chiffres

¢ En 2018, Bacardiachete lamarque de
tequila Patron Spirits pour 5,1 milliards de
dollars.

e Enavril 2018, George Clooney lancerala
commercialisation de sa propre marque
de mezcal, aprés avoir

revendu pour 1 milliard de dollars sa
marque de tequila Casamigos a Diageo
(UK)en2017.

¢ En 2017, Pernod-Ricard (France) achéte
pour 240 millions de dollars lamarque de
mezcal Del Maguey

(EUA].

* La Maison José Cuervo (tequila) est
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contemporanea. Emblema nacional, el
mezcal es la expresion mas avanzada de la
civilizacion mexicana. Através del mexcal,
esta obraestudia la historiade la construc-
cion nacional del Estado mexicano.

Un simbolo

Elconsumo del mezcal en México repre-
senta primero que todo unafuente de
emocion.

Esta bebidaesunsoporte de sabor, pero
también de historiayde cultura.
Combinado alcicloinfinito de viday muerte
de los mexicanos, el mezcaladquiere un
estatus simbélico especialy suconsumo,
unsignificado socio simbélico particular:
reforzando los vinculos sociales.

ElMezcal

Elnifotravieso de México
Elmezcaleslabebida queidentificaalos
Mexicanos. Proveniente de la destilacion
delagave, este licor es alin poco conocido
porfuerade su paisde origen. Ignorado
porelgran publico, elverdadero mezcal
ejerce unafascinacion transculturaljunto
alos expertos del mundo entero. Este
aguardiente eshoyendia, unode los
licores mas reconocidos.

Lahistoriadel mezcaltambiéneslade
México. Esta bebida simboliza la quintae-
senciade la cultura mexicana. La produc-
ciénartesanal, laampliagamaaromaticay
la fabricacion bioldgica forman la especia-
lidad de este “nino travieso de México”.
Elauge del mezcal proviene de Méxicoy
Estados Unidos. Su travesia por los
circuitos culturales einternacionales
contribuye a sudescubrimientoy su
legitimacion. Destiladoy consumido
principalmente por los pueblos autéctonos
deorigenrural. ELmezcal hasidoignorado
porlargo tiempo, hasta ser despreciado
por las elites que actualmente se deleitan

La diffusion progressive
du mezcal au Mexique

Trbrocud oy die processud o destillalion
aslanique sl Mewigbe (Etat de Calimal,
e b wir che coCo v e Cocn)

Foyer coniny} o 12 noissance di vin
msral
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Catfumson progressie de Ly ditidton
de mezcal
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dodisco  fopis feciéres mesicaing

Prmidn by o Capsdivye Lo asky, 2017

poreste. Este libro analiza los procesos de
rehabilitacion del mezcal. Nos permite ver
lamaneraen lacual se construye sunuevo
estatus simbdlico, revela las contradic-
ciones atadasaldesarrollo econdmicode
México. Deigual manera, mide la evolucién
de lasrelaciones econdmicasy sociales
que sostienen este proceso.

Domingo GARCIA GARZA es maestrode
conferencia en estudios latinoamericanos
enlaUniversidad de Lille.

Eltambién es el autor del libro Mezcal,
l'espritdu Mexique. Hachette, Collection «
Vins »,2017.* Ouvrage co-écritavec David
Migueres et Alexandre Vingtier.
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introduite en bourse en 2017.

¢ En 2015, Diageo céde le whisky nord-
irlandais Bushmills eten échange prend
le contrdle de la tequila Don Julio.

Un caractére etune saveur unique
Grace a une palette aromatique trés large
etaune forte plasticité, le mezcal est
devenu la nouvelle coqueluche du monde
des spiritueux. La tourbe du whisky, les
notes botaniques du gin et lalongueuren
bouche du cognac font de cette eau-de-vie
d’origine paysanne la nouvelle référence
de choix pour les professionnels.

Ayant retrouvé ses lettres de noblesse, le
mezcal est devenu un spiritueux de choix
pour les connaisseurs.

Une forte empreinte culturelle
Composante historique de la culture
mexicaine, le mezcalavurécemmentson
poids et son statut requalifiés. A Uheure de
la mondialisation, le mezcal retrouve sa
place au coeurde U'expression culturelle
etartistique du Mexique. L'avant-garde
culturelle états-unienne (Ron Cooper) et
mexicaine, notamment celle d’'Oaxaca
(Leonardo da Jandra, Francisco Toledo), a
joué unrole primordial dans cette revalo-
risation ; au méme titre que les cher-
cheursetles universitaires mexicains
(Catarinalllsely, Margarita de Orellana).

Un embléme national

Le mezcalestlaboissonidentitaire des
Mexicains. A ce titre, il participe a définir
lidentité nationale. Domingo Garcia offre
iciune réflexion sur la mondialisation et
ses effets, notamment sur la redéfinition
surl'identité mexicaine al'époque
contemporaine.

Embléme national, le mezcal est U'expres-
sion la plus achevée de la civilisation
mexicaine. Autravers du mezcal, cet
ouvrage étudie Uhistoire de la construc-
tion nationale de 'Etat mexicain.

Unsymbole

La consommation du mezcal au Mexique
estavant tout une source d'émotion.

Cette boisson est un support du goQt, mais
aussid’histoire et de culture. Associé au
cycleinfinidevie etde mortchezles
Mexicains, le mezcalacquiert un statut
symbolique a part et sa consommation
une signification socio-symbolique
particuliere : resserrer les liens sociaux.

Le mezcal

Enfantterrible du Mexique

Le mezcalest laboissonidentitaire des
Mexicains. Issu de la distillation de
l'agave, ce spiritueux est encore trés mal
connuendehorsde son paysd’origine.
Ignoré du grand public, le véritable mezcal
exerce une fascination transculturelle
aupres des connaisseurs du monde entier.
Cette eau-de-vie estaujourd’huil'undes
spiritueux les plus envogue.

L'histoire du mezcal c’est aussi celle du
Mexique. Cette boisson symbolise la
quintessence de la culture mexicaine.

Lafabricationartisanale, lalarge palette
aromatique et la production biologique
font la spécificité de cet « enfant terrible
du Mexique ».

Le renouveau du mezcal prend sa source
au Mexique etaux Etats-Unis. Son
passage par les circuits culturels interna-
tionaux participe a sa découverte et sa
légitimation. Distillé et consommé
principalement par les populations
indigenesd’origine rurale, ilalongtemps
étéignoré, voire méprisé par les élites qui
aujourd’hui en sont particulierement
friandes.

Ce livre analyse le processus de réhabili-
tation dumezcal. lldonne avoir la maniére
dont se construit son nouveau statut
symbolique, révele les contradictions
liées au développement économique du
Mexique. Parla méme, ilmesure l'évolu-
tion des rapports économiques et sociaux
quisous-tendent ce processus.
Combinantune analyse sociologique et
historique, cet ouvrage propose au lecteur
un véritable voyage au « pays du mezcal ».

Domingo GARCIA GARZA est maitre de
conférences en études latino-améri-
cainesal'Université de Lille. Ilest notam-
ment l'auteur de Mezcal, Uespritdu
Mexique* (Hachette, collection « Vins »,
2017). * Ouvrage co-écritavec David
Migueres et Alexandre Vingtier.
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INTERVIEW: EL CAFE LATINO 2018

ECL :25ans depuis le premier festival
Tempo Latinoréalisé en 1993.C'est une
réussite remplide constance etde
qualité. Racontez-nous quels ont été les
origines dufestival ?

Loriginevient du go(t, des Rythmes (Les
Percussions), des couleurs musicales (Les
Cuivres), lafierté et 'élégance des artistes
(duMambo, chachacha, Salsa, Rumba...)
Avant de proposer le projet Tempo Latino,
cesontb a8ansd’observation parla
réaction des gens sur ces rythmes (créa-
tiond'une Bodéga lors des féria de Vic 1982
/1986), lafréquentationd e plusieurs
festivalsd’été...l'écoute d’émission de
Radio (France Inter Julien Delli Fiori), de
beaucoupdedisques...

Etlanalyse qu’iln’existait pas de festival,
en France, centré sur ces musiques : Afro
Cubaine, Latine et sesvariantes... et ses
artistes qui méritaientun FESTIVAZ dédié,
valorisant le métissage Culturels. Ces
musiques sontissues du métissage !
L'objectif premier a été de créer un festival
aVic-Fezensac (proche de 'Espagnel, au
coeur de la Gascogne, en plein milieudu
Sud-ouest pour défendre une apparte-
nance "Latine”’, mettrea 'honneurla
Langue Espagnole et transmettre aux
enfants, aux jeunes, l'envie de découverte
etd’ouverture aux autres par la musique,
la pratique instrumentale, la littérature,
les produits...

Laprésentation de l'avant projet s'est faite
sur lamusique et les artistes. Celafait 25
ans, que tous les ans lors de notre AG
associative, un artiste peintre est désigné
pourréaliser l'affiche du festival et que les
artistes de l'édition sont présentés sur leur
origines géographoques et leur parcours
artistique et écoutés.

ECL :Est-ce que larégionvous asoutenue
depuis le début ou avez-vous été aussi
dansd'autres lieux ?

Désla 1ereannée nousavons obtenu les
soutiens, de laville de Vic-Fezensac (a
l'époque Jean Arnaud - Maire- quia
adhéréauprojetdésla 1ereheure, un
hommage luiserarendu pour cette 25eme
édition), du département...Puis plus tard
2éme ou 3eme édition, la Région est
devenue partenaire.

Interview a

Eric Duffau

ECL:Cetteannéeilyaunhommagea
CeliaCruz. Azucar ! Par Angélique Kidjo.
Pour cette 25éme édition, celafera20ans
que Celia Cruz se produisait pour la 1ere et
seule fois au festival Tempo Latino aux
cotésd'OscarD’Leon, la 1ere partie de
soirée étaitassurée par "Les Afro Cuban
All Stars”

Pour cette édition 2018: 2hommagesa
Celia Cruzseront présentés par Angélique
Kidjo avec son "Tribute to Salsa’ le Jeudi
26/07 et le New York Salsa All Stars avec El
Canario/Jimmy Bosch et Nora (Orch de la
Luz), le Dimanche 29/07

ECL : Quelle estvotre stratégie pour
amener autantd'artistes reconnus
mondialement?

Ma stratégie a toujours été laméme depuis
le début (1994), créer un festival qui soit
une scéneinternationale de rencontre de
la musique Afro Cubaine et latine, en
invitant les "référence’” musicale et
vocales de cette musique et sesvariantes a
partir desvaleurs de “Fierté”, de
"Générosité”, de "Métissages culturels”
que portent ces styles musicaux. A partir
de cesréférences musicalesinscrites aufil
dutemps, provoquer l'envie chez les
artistes de se produire au festival Tempo
latino pour défendre leur culture et leur «
mangue » (de l'espagnol).

ECL : Quels nouveaux projets avez-vous

pour le futur ?

Mon grand espoir et réve a toujours été de
présenter Carlos SANTANA, que j"écoute
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depuis l'age de 13ans, mon premier Vynil
acheté, lalbum N°3de C.Santana (1973),
avec les titres : Batuka/Everybody’s
Everything/Guajira/ et PARALOS
RUMBEROS. Acejourj'ai30albumsde
Carlos Santanadans mes casiers et sa
musique avec ses évolution ontinscrit chez
moi le golt du rythme par les percussions
etlacouleur musicale par les cuivres qui
m’ontamenés a pratiquer (modestement
mais avec passion) letrombone.
Cafait30ans (avantde créer Tempo), que
j'attends de pouvoir rencontrer et présen-
ter cet artiste et pouvoir entrer en contact
avec une personne sérieuse et compré-
hensive de notre projet et de tout ce que
l'on fait pour cette musique pour nous
aider ale programmeraTempo.

Ce seraitune consécration pour nous et
unereconnaissance de tout l'investisse-
mentdes 500 bénévoles de Tempo et de la
fidélité de notre public.

ECL : Quelques mots pourinviter les
lecteursengénéral ?

Qu’ils comprennent que le geste de soutien
qu’ils peuvent faire, a la musique, aux
artistes qu’on présente et au travail
associatifinscrit depuis 25 ans, doit se
traduire par unacte d’achatdes concerts.
C’estunacted’engagement, de soutien et
d’encouragementa poursuivre l'aventure !
“SituvasaTempo, n‘oublie pas de monter
la-haut” (aux arénes), Achéte ton (tes)
billet(s)/ Ecoute et profite de la générosité
etdel'énergie desartistes...Ons’occupe
dureste!

© FLORENT PEPET
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GANGBE BRASS BAND
ANGELIQUE KIDJO TRIBUTE T@ SALSA

THE SOULJAZZ ORCHESTRA
HAVANA MEETS KINGSTON

8 concerts

DANS LES ARENES

MULLER & MAKAROFF (GOTAN PROJECT) PRESENTENT

PLAZA FRANCIA ORCHESTRA

AMPARANOIA & INVITES
100€-

AU LIEU DE 120€

JOE BATAAN MEETS SETENTA
NEW YORK SALSA ALL STARS
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violinista guatemalteco

Fallece Survier Flores radicado on Francia

1 Jose Gonzalez

Asesoria contable y fiscal

Fallece Survier Flores, violinista guatemalteco radicado en Francia Aseso ra miento a IOS
Lafamilia artistica guatemalteca se encuentrade luto tras em p resa I'iOS
conocerse el fallecimiento del violinista Survier Flores, un . :
destacado musico admirado principalmente en Europa. Iqh noamericanos
Deacuerdo con los datos preliminares de personas cercanas Y espano I es
alviolinista, Flores perecid tras un accidente automovilistico
en Francia. que desean
Survier Floresinicié sus estudio§ musicales con sus padresy Im pla ntarse
elmaestro Enrique Raudales. Mas tardeingresaal .
Conservatorio Nacional de Guatemalay estudia con el en Francia
maestro Baudilio Méndez, finalizando el cursos atan solo ’
15anos.

En 1994 viajo a Franciay estudio con maestros como Nathalie
Saint-Arromany Christophe Poiget. En 2001 ingresaala
Universite der Kunste Berlin en clase de maestria con el
maestro Ilan Gronich.

En 2015, Survier Flores grabé su primer disco titulado Violon
con repertorioy musicos que han sido parte de su trayectoria
artistica.

También fue fundador del proyecto: “Perfeccionamiento
Instrumental Guatemala-Francia” y director artisticode la
asociacion UNLAPAR, donde impartia Cursos Superiores
Instrumentales en Guatemalayrecibiajovenes
guatemaltecos en Francia para una estadia de cursos
intensivos.

En 2016, Survier Flores recibiéo la medallade laalta
asambleadelsenado francés en reconocimiento al proyecto
“Perfeccionamiento instrumental” el cual contribuye a las

www.cabinet-jose-gonzalez.com

relaciones entre Guatemalay Francia. 547, av Jean Jaurés
77190 Dammarie Les Lys
Descanse en paz este admirable y talentoso artista Tel : +33 (0)1.64.83.58.45

guatemalteco. imga@cabinetjosegonzalez.com

© AssociaTION UN LATINOAMERICANO A PARIS
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Culisinede mon terroir '

Cocinadela
Republica,
Dominicana

uestracondiciondeislasituadaen
elcentrodel Caribe, o masbienen
el mismo trayecto del sol,-como

dijo nuestro poeta nacional Pedro Mir-, ha
contribuido notablemente en la confluen-
ciade los pueblosindigenas, espanolesy
africanos, dando como resultado la
formacion socialy culturaldel paisy por
ende, de la gastronomia dominicana.

Sinembargo, antes de que los espanoles
llegaranalaisla, lostainos, indigenas
provenientes de las costas de Sudamérica,
habrian desarrollado costumbresalimen-
ticias propias de unacocinaelaborada,
-mismas que fueron adoptadas por los
espanolesylos africanos durante el
proceso de convivenciaytransculturiza-
cionen el periodo de la colonizacion-.

Lostainos fabricaban el casabe de yuca—
principal producto agricola de la época—,y
contaban con la utilizacion de otros
cultivos fundamentales en sudieta, como
elmaizylabatata. También se serviande
métodos de cazay pesca; contaban con
sistema para preservar, fermentar, cocery
asar los alimentos; confeccionaban
recipientes a partir de los frutos del
higiiero e inclusoya tenian el habito de
fumartabaco, como unritoasociado a los
ceremonialesindigenas.

Conlallegadade los espanoles, se
incorporaron las carnes, el pan, los quesos
yelaceite, también trajeron la canade
azucar, quedio pasoalnacimientodela
industriaazucarerayconellaaladelron,
que hoyendiaes labebida nacionalde la
Republica Dominicana. La presencia
africanaenlaisla-proveniente del Congo,
GhanayCamerun principalmente—
traerialos platanos, los guandules e
instrumentos como el pildn, utilizado para
machacar los alimentos.

Y asicomo nuestra gastronomiaesenun
principio fruto de un cruce cultural,
también lo es de un proceso de continuidad
yarraigo culinariodelusodeingredientes
y de técnicas de preparacion.

Setratade unacocinaque historicamente
ha permanecido con unaidentidad
unificada. [dentidad que merece ser
expresada, en un mundo cuyas tendencias
vanguardistas verifican un proceso de
redescubrimiento de las cocinas nacio-
nalesyregionales,yde nuevos métodosy
usos en el quehacer culinario,y porende
surenovacionyfomentacion esvital para
defenderymantener losvalores de
identidad del paisyasipromoverlos en el
extranjero.

Compendioilustrado de recetas
dominicanasde laautoriadela
Embajadora de la Republica Dominicana
enFrancia, Rosa Hernandez de Grullén.

Y precisamente, del mismo modo que la
alquimia pretendia transformar los
metalesenoroydescubrirelelixirdela
vida, en la Republica Dominicana existe
unanueva generacion de chefs, que
pretenden transformar los productos
localesdominicanos en ese mineraltan
apetecido desde lostiempos de la
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TEXTO DE LAURA SANTANA

CONSEJERA DE ASUNTOS CULTURALES
EMBAJADA DE LA REPUBLICA DOMINICANA EN
FRANCIA

LSANTANA@ EMBAJADADOMINICANA.FR

Enel2017la Academialberoamericanade
Gastronomiay la Real Academia Espanola
de Gastronomiadenominaronala
RepUblica Dominicana “Capital
Gastrondmicadel Caribe”.

antigliedad. Es ciertamente lo que han
hecho Lizzie Acevedoy Sharinne Gémezen
las recepciones de la Mision diplomatica
dominicana en Paris: convertir productosy
recetas popularesenobrasdearte
culinario, que han quedado plasmadas en
Cuisine de mon terroir.

Cuisine de mon terroir, libro de la autoria
de laEmbajadora Rosa Hernandez de
Grulldn, fue concebido con el objetivode
coadyuvar a esa promocionde la culinaria
dominicanaen el exterior. Es un paseo por
el paisaje dominicano, losaromas que trae
labrisadelmarylas montanas, las caras
de un puebloy ladistintiva llama de los
calderos de lacampana.

Enelcompendiode recetas servidos en las
recepciones de la Mision Diplomatica, se
dan cita platos exquisitos propios de la
gastronomiacriolla. Deléitese con un mil
hojas de casabey pollo; empanaditas de
cangrejoalacriollaolabanderadomini-
cana, version horsd’oeuvre—plato
insigina de la Republica Dominicana—.

O mejoradn,vengaadescubrirel 7de junio
de 2018, enelmarcode laSemanade
América LatinayelCaribe 2018 en Francia,
elporqué enla Republica Dominicana,
somos lo que comemos: una mixtura de
tres culturas.

Asopao de
camarones,
recetadellibro
de Cocinade mi
terruno.

© LAURA SANTANA

Cuisine de la République Dominicaine SO 2508 T 7T

TexTE DE LAURA SANTANA

CONSEILLERE CHARGEE DES AFFAIRES
CULTURELLES

AMBASSADE DE LA REPUBLIQUE DOMINICAINE
EN FRANCE

E-MAIL: LISANTANA@ EMBAJADADOMINICANA.FR

otre situationinsulaire au cceur des
Caraibes, ou plut6t sur «la trajec-
toiremémedu soleil », ~commel'a

dit notre poéte national Pedro Mir-, a
contribué notamment a la convergence des
peuplesindigénes, des espagnols et des
africains, donnant lieu a la formation sociale
et culturelle du pays et par conséquentala
gastronomie dominicaine.

Cependant, avant méme que les Espagnols
n‘arrivent sur l'ile, les Tainos, indigénes
provenantdes cotes de 'Amérique du Sud,
auraient développé des habitudes alimen-
taires typiques d'une cuisine élaborées,
-lesquelles ont été ensuite adoptées parles
espagnols et les africains lors du processus
de cohabitation etde transculturation durant
la période de colonisation-.

Les Tainos fabriquaient le casabe de yuca,
sorte de galette a base de farine de manioc
-le principal produit agricole de 'époque- et
utilisaient d'autres produits fondamentauxa
leuralimentation, comme le mais ou la patate
douce. Ilsemployaient également des
méthodes de chasse et de péche; comptaient
surunsysteme pour préserver, faire
fermenter, cuisiner et rotir les aliments;
confectionnaient des récipients a partirdes
fruits du calebassier et avaient méme déja
'habitude de fumer dutabac, comme unrite
associé aux cérémoniesindigénes.

Avec l'arrivée des espagnols, ont été intégrés
laviande, le pain, le fromage et l'huile. [ls ont
égalementapporté lacanneasucre, quia
donné naissance al'industrie sucriére et avec
elleacelle durhum, quiestaujourd’huila
boisson nationale de la République domini-
caine. La présence africaine surl'ile -en
provenance principalementdu Congo, du
Ghana etdu Cameroun-apporteraitdes
bananes plantains, des petits pois et des
ustensiles comme le pilon, utilisés pour écra-
serlesaliments.

Non seulement notre gastronomie est
d'abord le fruitd'un carrefour culturel, mais
c'estaussiun processus de continuité et
d'enracinement culinaire de 'utilisation des
ingrédients et des techniques de préparation.
ILs’agitd’une cuisine qui est restée histori-
quement avec uneidentité unifiée. Identité

En2017,'Académie latino-américaine de
la Gastronomie et lAcadémie royale
espagnole de la gastronomie ontnommé
laRépublique dominicaine "Capitale
gastronomique des Caraibes”.

qui mérite d'étre exprimée, dans un monde
ou lestendances avant-gardistes attestent
d'un processus de redécouverte des cuisines
nationales et régionales, et de nouvelles
méthodes et usages du savoir-faire culinaire,
etdontle renouvellement et le développe-
ment sontvitaux pour défendre et maintenir
lesvaleursidentitaires du pays et les
promouvoiral'étranger.

Et précisément, tout comme l'alchimie
destinée atransformer les métauxenoret
découvrir 'élixir de vie, en République
dominicaine, aémergé une nouvelle généra-
tion de chefs, avec lafermeintention de
transformer les produits locaux dominicains
en ce minéraltant convoité depuis la nuit des
temps. C'est certainement ce que Lizzie
Acevedo et Sharinne Gémez ont fait lors des
réceptions de la Mission diplomatique
dominicaine a Paris: transformer les produits
etrecettes populaires en ceuvres d'art
culinaires, quifigurent dans Cuisine de mon
terroir.

Cuisine de monterroir, un livrede S.E.
l'Ambassadeur Rosa Herndndez de Grullén,
a été concudans le but de contribuer a cette
promotion de la cuisine dominicaine a
'étranger. C'est une promenade a travers le
paysage dominicain, alliant les arémes
qu’apportentlabrise de lameretles
montagnes, lesvisagesd'un peuple et la
flamme distincte des marmites de la
campagne.

Danslerecueil des recettes servies aux
réceptions de la Mission diplomatique, des
plats exquis propres a la gastronomie
dominicaine se sontdonné rendez-vous.
Délectez-vous d'un mille feuilles de casabe et
de poulet ; des petites tourtes de crabe facon
créole ou bien de lafameuse bandera
dominicana, version hors d'ceuvre -plat
emblématique de la République domini-
caine-.

Oumieuxencore, venez découvrir le 7 juin
2018, dans le cadre de lasemaine de '/Amé-
rique latine etdes Caraibes 2018 en France,
pourquoi en République dominicaine, nous
sommes ce que nous mangeons: un mélange
detrois cultures.
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Mujeres en el
antiguo Peru

TextO Y FOTOS: VICTORIA ZUNIGA

ninteresante recorrido por los princi-
U palesdescubrimientos arqueoldgicos de

las Ultimas décadas en Pery, demues-
tra, o mas bien confirma, la supremaciade la
mujer en numerosas sociedades prehispanicas,
rompiendo el esquema mas aceptado hasta
hace poco sobre el género masculino como el
Unico que podiaalcanzar rangos superiores. Las
excavaciones en los departamentos de
LambayequeyLlalibertad,ymastarde en
Ancash, han sido reveladoras: la Dama de Cao
(llamada también la “dama de los tatuajes”), el
Seforde Ucupe que segun nuevos descubri-
mientos noeraunhombre, la Sacerdotisade
Chornancap, la Sacerdotisa de San José de Moro
enelvallede Jequetepeque...Y el hallazgo mas
reciente, latumba real Wari en Huarmey
(departamento de Ancash), ponen de mani-
fiesto, unavez mas, laimportanciadelrolde la
mujer en esas culturas del norte de Perd. Un
sorprendente panorama de sitios arqueoldgicos
indicariaque elrolde lamujeren la sociedad

MARITIA VILLAVICINCIO

MULIER

PODER Y ALIVENTACION 49 &)

EN EL ANTIEUD PERL &

prehispanica peruana seria mucho mas
importante de lo que hastaahora se pensaba,
constituyendo verdaderos matriarcados.

¢Qué esun matriarcado? Un matriarcado es el
gobierno de un pueblodirigido por una o mas
mujeres, que ostentan el poder politico,
religiosoy cultural. Apesarde que el concepto
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estanantiguo como la historiadelhombre, el
primer estudio escrito que sugirié esta formade
organizacion fue presentado por elantropélogo
suizo Johann Jakob Bachofenamediados del
siglo XIX, a partirde lo cual se produjo un
especialinterés paraverificarlo en diferentes
culturas del mundo.

Mujeres Capullanas; llamadas también
tallaponas Gobernantas de la Costa Norte de
Perd, eran mujeres en pleno ejercicio del poder
con capacidad administrativa, politica, military
libertad sexual. Algunos historiadores manifes-
taron que el poder adquirido por éstas mujeres
sedebiaalapocacantidad devarones de esas
regiones en esas épocas, segun éstaversion, la
mujer era quien sustituiaa un cacique vencido
porotros pueblos o bien en casodeviudez, pero
elque éste Sistema de Gobierno Femenino
persistiera hasta el siglo XVl en pleno dominio
espanoldemuestra que mas bien pudiera ser
unarealsucesionde poder femenino en éstas
regionesyrevelaasuvezsuenorme fuerza.

Eldesafio directo fue un rasgo caracteristico de
las Capullanas, durante el segundo viaje de
Francisco Pizarroalnorte de Peru, quien fue
invitado por la poderosa Capullana de laregiony
el Capitan Espanol muy desconfiado de ésta
invitacion realizada por una mujer, seresistiaa
hacerla efectiva, peroenvistade lanorespuesta
yausenciade Pizarro ella misma decide visitarlo
conunaenorme comitivaen su Galedny
subiendo a bordo para poderteneruna
conversacion indiscutiblemente politica
obligando asialespanolaaceptarsuinvitaciény
recibirla; éste hecho por parte de los Espanoles
fuetomado como un atrevimiento extremo. La
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razon porla cual ellas ostentaban el poder de
esamaneradirecta eraque tenian mucho que
defender, las Senoras de Achiray de Amotape
ademas de tener muchas posesiones territo-
riales manejaban laeconomia localricaen
productos delmaryunintensocomercioen la
zona.

La Gobernadoras Capullanas llamadas asi por
susvestimentas “capuces” que cubrian desde
su cuello hasta los piesenelnorteylas
Gobernadoras Tallanes fueronverdaderas
lideres locales coninfluenciaenelsuryoriente
del Perd.

Tanto los Incas como los espanoles posterior-
mente respetaron sus “fueros” . Atahualpa por
ejemplo reconocid a una Capullanacomo la
Senorade los Curacazgos de Marropey Pacora.

Ytardiamente en el Virreinato Espanol estable-
cidoen el Pertrecibieron repartos (territorios)
ysuvoluntad eratemida. Los hallazgos de las
Senorasde Caoyde Chornancap exigen la
revision delverdadero papel femeninoen las
sociedades ancestrales del Perly por qué notal
vez de otras regiones de Latino América.

LaHistoriadora peruana Maritza Villavicencio
realiza un extensoy profundo estudio en su
Ultimo libro presentado en la Feria Internacional
delLibrode Limade enel2017 "Mujer, podery
alimentacion enelantiguo Perd”.

Arqueologos: Alex Terra Cataluna
Carlos Wester Latorre Peru

Luis Castillo Butters Peru
Historiadora: Maritza Villavicencio

[Les femmes
du Pérou

Ancien

TEXTE ET PHOTOS DE VICTORIA ZUNIGA

n parcours passionnant le long des
U principales découvertes archéologiques

de cesderniéres décennies au Pérou,
prouve, ou plutot confirme, la suprématie de la
femme dans de nombreuses sociétés préhispa-
niques. On est bien loin de lathéorie la plus
répanduejusqu’ily a peuselon laquelle les
hommes étaient les seuls a pouvoir atteindre de
hautes fonctions. Les fouilles dans les régions
de Lambayeque et La Libertad, puisdans
lAncash, ne laissent pas de place au doute : la
Dame de Cao (appelée aussila «dame aux
tatouages »), le Seigneur de Ucupe qui, d’aprés
les nouvelles découvertes, n"était pasun
homme, la Prétresse de Chornancap, la
Prétresse de San José de Moro dans lavallée de
Jequetepeque... Et latrouvaille la plus récente :
latombe royale huaria Huarmey (région
d’Ancash), mettent en évidence, une fois de
plus, limportance du réle de lafemme dans ces
cultures dunord du Pérou qui constituaient de
véritables matriarcats. Ce panorama surpre-
nantde sites archéologiques semble indiquer
que leréle de lafemme dans lasociété
préhispanique péruvienne était bien plus
important que ce que nous pensions jusqu’a
maintenant.

Qu’est-ce qu'un matriarcat ? Un matriarcat est
une forme de gouvernementdirigé par une ou
plusieurs femmes qui détiennent les pouvoirs
politique, religieux et culturel. Bien que ce
concept existe depuis lanuitdes temps, la
premiére étude publiée a avoir suggéré cette
forme d’'organisation a été présentée par
l'anthropologue suisse Johann Jakob Bachofen
vers le milieu du XIXe siécle. Apartir dela, un
intérét croissant a été donné a cette théorie,
vérifiée dans différentes cultures du monde.

Lesfemmes Capullanas, appelées aussi
Tallaponas, gouvernantes de la c6te nord du
Pérou, exercaient pleinement leur pouvoir sur
les plans administratif, politique, militaire et
ausside laliberté sexuelle.

Certains historiens ont affirmé que le pouvoir
acquis par ces femmes étaitdd a la faible
proportiond’hommes dans ces régions eta ces
époques. Selon cette théorie, lafemme
remplacait un chefvaincu pard’autres peuples
oubienen casde veuvage. Cependant, le fait
que ce systéme de gouvernement féminin ait
persisté jusqu’au XVlle siecle, sous domination
espagnole, montre qu’il pourrait s'agir en fait

d’un réel systeme de transmission de pouvoir
féminin profondémentancré et propre a ces
régions.

Un trait caractéristique des Capullanas était
qu’elles défiaient leurs interlocuteurs avec
audace. Pendant le deuxiéme voyage de
Francisco Pizarroaunord du Pérou, la
puissante Capullanade larégioninvitale
capitaine espagnol. Celui-ci, trés méfiantau
regard de cette invitation, lancée parune
femme, se refusa al'accepter. Comme Pizarro
restait muet et ne se présentait pas, elle décida
de luirendre visite elle-méme, se déplacant
avecungrand cortege jusqu’'asongalion. Elle
monta abord pour s’entretenir de thémes
politiques et obliger 'Espagnolarecevoir et
accepter soninvitation. Pour les Espagnols, elle
faisait preuve d'une extréme audace mais elle
avait de bonnes raisons d’exercerainsison
pouvoir : les Dames d’Achira et d’Amotape, en
plus de posséder de vastes territoires,
contrdlaient 'économie locale, riche en
produits de lamer etanimée d'une activité
commerciale intense.

Les gouvernantes Capullanas, aunord du
Pérou, sontappeléesainsienraisonde leur
habit qui les couvrait du cou jusqu’aux pieds. Au
sudetal'estdu Pérou, les gouvernantes
Tallanes furent de véritables chefs locales.
LesIncas, aussibien que les Espagnols apres
eux, ont respecté leurs lois. Atahualpa, par
exemple, areconnuune Capullanaentantque
Dame des Curacazgos de Marrope et Pacora.
Leurvolonté était crainte et, tardivement, la
vice-royauté espagnole établie au Pérou leur
accordadesterres. Ces découvertes sur les
Dames de Caoetde Chornancap appellenta
unerévision duvéritable role des femmes dans
les sociétés anciennes du Pérou, et pourquoi
pas,dansd’autres régions d’Amérique latine.
Danssondernier livre [Femme, pouvoir et
alimentation dans le Pérou ancien), présenté au
Salondulivrede Limaen 2017, Uhistorienne
péruvienne, Maritza Villavicencio, présente son
étude compléte et approfondie sur le sujet.

Archéologues:

Alex Terra Cataluna

Carlos Wester Latorre Peru

Luis Castillo Butters Peru
Historienne : Maritza Villavicencio
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or quintavez consecutiva, Francia
Ppondré alhonoralatinoAméricay

elCaribe, del 25de mayoal 10de
junio, através de una programacion
variada de mas de 160 eventos culturalesy
académicos en toda Francia, pero también
por medio de los encuentros politicosy
econdmicos.

¢PorquéunaSemanade AméricaLatinay
elCaribe?Esenelano 2011 queseinicia,
graciasalSenado, una “Jornada de
América LatinayelCaribe”, conelfinde
celebraryreforzarlos vinculos entre los
paisesde estaregiony Francia. Enel 2014,
con elauspicio del Presidente Francois
Hollande, la “Jornada” se convierte enuna
“Semana”, organizaday coordinada por el
ministerio de Europayde Relaciones
Exteriores. Alo largode las ediciones, la
Semana se transformé en una manifesta-
cion popularyfestivaimprescindible, en
Paris como en toda Francia, pero también
de momentosimportantes con encuentros
y reflexiones compartidas entre
Latinoamérica, el Caribey Francia. Una
programacion consecuenteyvariada.

Siempre tan consecuenteyvariada, la
agendadel 2018 se unealasiniciativas de
las Embajadas de América Latinayel
Caribe en Francia, a las diferentes organi-
zaciones, institutos de ensefnanza superior
ydeinvestigacion, las galerias de artey los
museos, que agradecemos por su movili-
zacionydinamismo. En la programacion
de este afio: artesanias, cinema, coloquios,
conciertos, danzas, degustaciones,
exposiciones, gastronomia, encuentros
literarios... De Paris hasta Périgueux, de
Lyon hasta Avignon, de Bordeaux hasta

Saint-Gratieny de Marseille hasta
Montélimar, la Semanade América Latina
no descuidaningln sectory ofrece al
publico un panorama efervescente de la
creatividad latinoamericanay caribena en
Francia. La Semana 2018 vivira de esta
manera por medio de mas de 160 eventos
culturalesyacadémicos, organizados en
toda Franciay por masde 70 colabora-
dores. LaSemanaseiniciaraeste afo, el
viernes 25de mayoalas 7pm, enlas
Arenesde Lutece, conunespectaculode
Tangoorganizado por el Conservatorio de
musica de la Mairie del 5to distritoy de la
Embajadade Argentina. jEstantodos
invitados! La edicion del 2018 de la
Semanade América LatinayelCaribe
estara compuesta también de encuentros
politicos de alto nivel, con reflexiones
sobre elvinculo entre Latinoamérica, el
CaribeyFranciaypararesaltar nuestros
compromisos frente a los desafios del
mundo actual. Para estaraltantosobrela
Semana, visite la pagina:

www.semaineameriquelatinecaraibes.fr

Este sitio le permitird navegar facilmente
dentrode la programacion de la Semana:
todos los eventos asociados pueden ser
buscados porfecha, lugaryalin mejor por
tema. También encontrardn una seleccién
“clave” de eventos emblematicos de la
edicion 2018. Algunos momentos impor-
tantes de la Semana: -25de mayo, 7pm:
Noche de aperturaenlas “arénesde
Lutéce” en Paris: showde Tangoy Milonga,
organizados por la Mairiey el
Conservatorio del 5todistritoy la
Embajada de Argentina en Francia.-25de
mayo a las 7pm concierto del grupo de
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reggaetdn cubano Gente de Zonaenel
Bataclan de Paris. -25-27 de mayo: el
tiempo de fin de semana, laCité del Vino de
Bordeaux propone, en conjunto con la
Embajada de Uruguayen Francia, una
variedad de pruebasy de eventos dedica-
dos a este pais. -30-31 de mayo: El Instituto
de las Américas, la Fundaciéon EU-LACyla
Agencia Francesa de Desarrollo (AFD)
organizan este ano un coloquio consa-
grado a latematica “Ciudad duraderaen
Europa, América latinayel Caribe”: motor
de transformacion social”. Este coloquio
sellevardacaboenloslocalesdelaAFDy
enelSenado en Paris. -4-9 dejunio: “la
revista Espaces Latinos organiza en Lyon
una “Semanade Improvisados latinos”. En
la programacidn: encuentros literarios,
conciertos, proyeccion de documen-
tal...8-10dejunio: la organizacién EL Perro
que Ladraorganiza un “Weekend del
Cinemade América Centralyel Caribe” en
elcinema Christine 21 de Paris. En la
programacion: proyecciones de peliculas
de Colombia, Guatemala, Puerto Rico,
CubaydelaRepublica Dominicana...9-de
junioalas8:30 pm: Brasilestarad de galaen
la Salle Gaveau de Paris, con el concierto
excepcionalde los pianistas brasilefos
Cristina Ortizy Andre Mehmari, acom-
panados por los musicos de la Orquesta
Regionalde Normandie. Este concierto
esta organizado conelapoyodela
Embajada de Brasilen Francia.

Victor ERNANDES Secretariogeneralde
laSemanade AméricaLatinayel Caribe
Ministerio de Relaciones Exteriores...
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our lacinquieme année consécu-
Ptive, la France mettraal'honneur

UAmérique latine et les Caraibes,
du25maiau10juin,autraversd’un
programme riche de plusde 160 événe-
ments culturels etacadémiques dans
toute la France, mais aussi par le biais de
rencontres politiques et économiques.
Pourquoiune Semaine de lAmérique
latine et des Caraibes ?

C'esten2011qu’estlancée, a linitiative du
Sénat, une 'Journée de l/Amérique Latine
etdes Caraibes', afin de célébreret
renforcer les liens entre les pays de cette
région et la France.

En 2014, sous 'égide du Président
Francois Hollande, la "Journée’ devient
une ‘Semaine’, organisée et coordonnée
parle ministere de lEurope et des Affaires
étrangeéres.

Aufil de ses éditions, la Semaine est
devenue une manifestation populaire et
festive incontournable, a Paris comme
danstoute la France, mais aussiun
moment fort de rencontres et de réflexions
partagées entre lAmérique latine, les
Caraibesetla France.

Une programmation riche et diverse
Toujours aussiriche et festive, la program-
mation 2018 s’appuie sur lesinitiatives des
Ambassades d’/Amérique latine et des
Caraibesen France, de différentes
associations, d'établissements d’ensei-
gnementetderecherche, de galeriesd’art
etde musées, qu'il faut remercier pour
leur mobilisation et leur dynamisme!

Auprogramme cette année : artisanat,
cinéma, colloques, concerts, danse,
dégustations, expositions, gastronomie,
rencontres littéraires... De Parisa
Périgueux, de Lyon a Avignon, de Bordeaux
a Saint-Gratien et de Marseille a
Montélimar, la Semaine de [Amérique
latine ne néglige aucun domaine et offre au
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public un panorama effervescentde la
créativité latino-américaine et caribéenne
enFrance!

LaSemaine 2018 vivra, ainsi, aufilde plus
de 160 événements culturels etacadé-
miques, organisés dans toute la France
parprésde 70 partenaires.

LaSemaine seralancée cetteannée le
vendredi 25 maia 19h, auxArénes de
Lutece, lorsd'un spectacle de Tango
organisé par le Conservatoire de musique
et la Mairie dube arrondissement, ainsi
que lAmbassade d’Argentine. Venez
nombreux !

L'édition 2018 de la Semaine de UAmérique
Latine etdes Caralbes comprendra
égalementdesrencontres politiques de
haut-niveau, pour penser la relation entre
lAmérique latine, les Caraibes et la France
et mettre envaleur nos partenariats face
aux défisdumonde d'aujourd hui.

Pour nerien manquer, retrouvez la
Semaine de l/Amérique Latine etdes
Caraibessurlesite:
www.semaineameriguelatinecaraibes.fr

Ce site vous permet de naviguer facile-
mentdans le programme de la Semaine :
tous les événements associés peuventy
étre recherchés par date, parlieu, ou
encore par thématique. Vousy trouverez
aussides « focus » surune sélection
d’évenements phares de 'édition 2018.

Quelques moments forts de laSemaine:

-25mai, 19h: Soirée d’'ouverture aux
arenesde Lutece, a Paris : spectacle de
Tango et Milonga, organisé par la Mairie et
le conservatoire du 5e arrondissement et
lAmbassade d’Argentine en France.

-25mai, 19h: Concertdu groupe de

reggaeton cubain Gente de Zonaau
Bataclan, a Paris.
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-25-27 mai: letemps d'un weekend, la Cité
duVinde Bordeaux propose, en partena-
riatavec lAmbassade de l'Uruguayen
France, une série de dégustations et
d’évenements consacrés a ce pays.

-30-31 mai: U'Institut des Amériques, la
Fondation EU-LAC et l'Agence Francaise
de Développement (AFD) organisent cette
année un colloque consacré alathéma-
tique « Ville durable en Europe, Amérique
latine et Caraibe : moteur de transforma-
tionsociale ». Ce colloque se tiendradans
les locaux de UAFD, ainsiqu’au Sénat, a
Paris.

-4-9juin:Larevue Espaces Latinos
organise aLyon une 'Semaine d’Impromp-
tus latinos'. Auprogramme : rencontres
littéraires, concerts, projectiond'un
documentaire...

-8-10juin: l'association EL Perro que
Ladra/Le Chien quiAboie organise un
‘Weekend du cinéma d’Amérique centrale
etdes Caraibes'aucinéma Christine 21, a
Paris. Auprogramme : projections de films
de Colombie, du Guatemala, de Porto Rico,
de CubaetdelaRépublique Dominicaine...

-9 juin, 20h30: le Brésil seramisal’hon-
neurala Salle Gaveau, a Paris, al'occasion
d’'un concert exceptionnel des pianistes
brésiliens Cristina Ortiz et Andre Mehmari,
accompagnés par les musiciens de
'Orchestre Régional de Normandie.

Ce concertestorganisé avec le soutien de
Ambassade du Brésilen France.

Victor ERNANDES
Secrétariatgénéralde laSemainede
l'Amérique Latine et des Caraibes
Ministere de l'Europe et des Affaires
étrangeres

[lot Saint-Germain

8bisrue Saint-Dominique 75007 Paris
Tél.:01.43.17.49.17
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Sobrevivir
enlacalle . .

TEXTO PUBLICADO POR EPIX
#160PEDROALONZO

ofuiun nino desobediente. Rezagado.
Mds que todo por eso llegué a la calle.
Miconducta no eraadecuadadentro
de mifamilia. Amedida que fui creciendo fui
tomando los habitos de irme temprano pa’ la
calle, llegartarde a la casa. Fuiagarrando malas
juntas.
Empecé a consumir desde muy temprana edad,

entre los nueve ydiezanos. Estudiaba perono
daba completo el rendimiento que tenia que dar.
Mefuide lacasaalos 16afosyempecéa
recorrer Venezuela. Conozco muchos estados
del pais. Me empecé a desenvolver. Siempre he
sidouna persona que se desenvuelve en
cualquier parte porque siempre me ha gustado
trabajar.

Formé un hogar, pero perdia miesposay mihija
enunaccidente. Eso me llevé totalmenteauna
situacion criticaemocionalmente. Perditodoy
nuevamente me encerréenelconsumo. Enel
alcoholyladroga. Cuando murieron miesposay
minina llegué a laindigencia. Pasaron muchas
cosasenmividaque nose lasdeseo anadie,
porgue no le deseo mala nadie.

Estarenlacalle esaprenderasobrevivir. Esuna
vida muy dificil. Abria bolsas de basura para
comer. Tienes que dormir con un ojo abiertoy
uno cerrado porgue sino estas expuestoa que te
metan una pufaladaote tiren un botellazo.
Aprendiareciclar conociendo otras personas en
situacion de calle. Recoger latas, carton,

“LlegaunmomentoenelqueunoseveenunespejoydicejYal”

David Nino Herrera
Daniela Salcedo
La Candelaria, Caracas

aluminio. Llegaba conelcarrito full de eso. A
partir de ahi me fuidando a conocer en mizona
porque eraunindigente, pero activo en la parte
laboral. Todo el mundo me llamaba: “CANTV,
paraque mananame carretilles el puesto”,
“CANTV para que mafaname laveselcarro”. Yo
no les decia nunca que no porque era para mi
consumo. Siempre segui consumiendo, aunque
nunca le quité a nadie.

Después de eso me enfrenté a situaciones muy
dificiles. Unavez me dieron una pufialadaal lado
delcorazén. Después tuve otra situacion
complicada, me agarraron por la espalday perdi
unrinén. Creo que Dios permitié que eso pasara
para que me diera cuenta de donde estaba.

Pasé por otro percance:vino unamotoyme
llevd. Me rompid un brazo. Otra raya mas pal’
tigre no quiere decir nada. Aln asise me

presentaron personas que me tiraron una mano.

Me ayudaron consiguiendo los medicamentos,
comida, trabajo. Mario me ofrecié trabajoen su
taller, alld en Santa Rosa. Dios me seguia dando
laoportunidad devida.

Durante todo este tiempo estuve consumiendo
porque estaba metido enunambiente donde
teniala droga muy cercayamiyanome
importaba nada. Todo lo que generabaerapara
consumir.

.ﬁil*..

Empecé asalirde las drogas hace cincoafios. Vi
que enverdad eso me estaba haciendo dano. Me
dicuentade que habia despreciado tantas
ayudas, tantas oportunidades que me ofrecié la
vida. Todo el dano que me he hecho, toda lavida
que perdi... Llegaunmomentoenelqueunose
veenunespejoydice “ya”". Ese diayo marqué la
pauta de decir “hasta aqui”. Voy a dejar el
alcohol, ladroga. jYa!{Se acabd!

Cuando me recuperé fuiaviviren casade mi
mama. Me aceptd, pero me veia con descon-
fianza. Todavia muchas personas me ven con
duda. Pero gracias a Dios, no me hace falta.
Tengo plena certeza de que estoy sano.
Actualmente me hace felizmitrabajo. Lo hago
conamor. Me ayudaadrenar. Me gusta leer. En
mis tiempos libres leo historiay la Biblia.
Ahorita lavo carrosyeldinero que gano lo
consumo enalimentacion. Intento descubrir el
propésito que tiene Dios conmigo, porque Dios
tiene un propésito para todos. Aunque parte del
mioya lo descubri: es salirde las drogas.
Sigodurmiendo en la calle, pero estoy guar-
dando mi platica paraalquilar una habitacién.
Antes me desplazaba porlos barrios a cualquier
hora, pero ahoritano.

Sipudieracambiaralgo, novolveriaa consumir.
Elconsumonollevaanadabueno.Ynosoloa
uno, alas personas que te rodean también.
Siempre pensaba dejarla o novolvera consumir,
pero esdificil. Nunca pude solo. Ahorita uno de
mis suefos es montar un centro paraayudara
esas personas que lo necesitan.

© EPIX

Survivre
dans la rue

PUBLIE PAR EPIX
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[Larrive un momentou l'on se regarde dans un miroir
etoul'ondit “ca suffit!”

David Nino Herrera
Daniela Salcedo
La Candelaria, Caracas

"étais un enfant désobéissant. Ala

traine. C'est surtout pour caquej‘aifinia

larue.Auseinde mafamille, je me
portais mal. En grandissant, j‘ai pris 'habitude
de sortirtotalarue, etderentrertardala
maison. J'aicommencé a avoir de mauvaises
fréquentations.
J'aicommencé a consommer trés tot, quand
j'avais entre neuf et dixans. J'étudiais mais mes
performances n’étaient pas a la hauteur. Je suis
partide chezmoia 16 ansetjaicommencé a
voyager dans mon pays, le Venezuela. Je suis
allé dans beaucoup d'états différents. J'ai
commencé a me débrouiller. Partout, je me suis
toujours débrouillé, carj'aitoujoursaimé
travailler.
J'aicréé un foyer, maisj'ai perdu mon épouse et
ma fille dans unaccident. La, je suistombé dans
une situation extrémement critique, d'un point
devue émotionnel. J'aitout perdu et de nouveau
je me suis enfermé dans la consommation. Dans
l'alcool et ladrogue. Quand mafemme et mafille
sontmortes, je suis devenu indigent. Beaucoup
de choses me sontarrivées dans lavie, que je ne
souhaite a personne, car je ne souhaite de mala
personne.
Etre danslarue, c’estapprendre a survivre.
C'est unevie tres difficile. Je faisais les
poubelles pour pouvoir manger. Tu ne dois
dormirqued’un ceil, sinontut’exposes a te faire
poignarderoua ce qu’onte mette un coup de
bouteille.
J'aiapprisarecyclerenrencontrantd’autres
personnesalarue. Je collectais des canettes,
ducarton, de laluminium. Je remplissais mon
chariot. A partir de ce moment, j'ai commencé a
étre connudans mon quartier carj'étaisun
indigent, mais je travaillais activement. Tout le
monde m'appelait: « CANTV, demain tu me
surveille le stand », « CANTV, demain tume
laves lavoiture ». Moi je ne disais jamais non, car
l'argent gagné était pour ma consommation.
J'étaistoujours la-dedans, mémessijen’ai
jamaisrienvolé a personne.
Apréstout cela, je me suis retrouvé dans des
situations trés compliquées. Une foisj'ai été
poignardé a coté du ceeur. Puis, une autre fois,
onm’aeudansledosetjaiperduunrein. Je
crois que Dieu a permis que tout cela arrive pour
que je me rende compte de ma situation.
J'aieuuneautre embrouille : une moto est

venue etjai été kidnappé. Onm’acassé un bras.
Mais une rayure de plus ou de moins, pourle
tigre, cane changerien!Méme a,j'ai connudes
gens quim’onttendu la main. Ilsm’ontaidé a
trouver les médicaments, de la nourriture, du
travail. Mario m'a proposé du travail dans son
atelier, l3-bas, a Santa Rosa. Dieu continuait de
me donner des opportunités de vie.
Pendanttout ce temps, j'étais encore dans la
consommation, parce que je vivaisdansune
ambiance ou ladrogue était trés proche de moi,
etjem’en foutais de tout. Tout ce que je gagnais,
c’était pour ma consommation.
J'aicommencé asortir des drogues cingans
auparavant. J'ai réalisé que cela ne me faisait
pasde biendutout. Je me suis rendu compte
quej'avais négligé tellement de mains tendues,
tellementd’opportunités que m'avait offert la
vie. Tout le malquej aifait, toute lavie quej'ai
gachée...ilarrive un moment ot l'on se voit dans
unmiroir et ot ondit « ca suffit». Ce jour-1a, jai
passé 'étape de dire «je m’arréte la ». Jevais
arréter l'alcool, ladrogue. Basta, c’est fini !

Une fois rétablije suis allé vivre chez ma mere.
Elle m'aaccepté, mais elle n'avait pas confiance
enmoi. Encore aujourd’hui, beaucoup de gens
doutent de moi. Mais Dieu merci, cam’est égal.
J'aipleinement conscience d'étre sain.
Aujourd’hui, mon travail me rend heureux. Je le

faisavecamour. Ilm’aide a passer a autre chose.

J'aime lire. Pendant mes temps libres, je lis des
histoires et la Bible.

Maintenant, je lave des voitures, et l'argent que
jegagne, je le dépense dansde lanourriture.
J'essaye de découvrir quelest le but que Dieu a
pourmoi, car Dieuaundessein pour tout le
monde. Méme sij'ai découvert le mien, en partie
:c'estde me libérerdesdrogues.
Jedorsencoredanslarue, maisje garde mes
économies pour louer un logement. Avant,
j'erraisdans les quartiersan’importe quelle
heure, mais plus maintenant.

Sije pouvais changer quelque chose, je ne
commenceraisjamais les drogues. L'addiction
n'apporteriende bon. Et pas seulement pour
celuiqui consomme, mais aussiaux personnes
quil'entourent. Jaitoujours voulu arréter et ne
plus retomber dedans, mais c’est difficile. Seul,
c’estimpossible. Aujourd’hui, un de mes réves
estde créerun centre pour aider ces personnes
asortirdesdrogues.
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Resiclurainie Leing
Le restaurant des Spécialités
Latino-Ameéricaines

Horaires :
Lundi au Vendredi de 12h a 22h
Sauf Mercredi jusqu’a 17h
Samedi et Dimanche de 12h30 a 22h

Adresse : 6 Rue Martre 92110 Clichy
Meétro : Porte de Clichy ou Bus 54
ou 74 Station Victor Hugo
& 0174 54 68 81 - 06 06 71 62 31

'1 HENDIA’S
[Z) HENDIA’S

Bienvenidos a HENDIA’S
Cultura y productos de
Ameérica Latina

Horaires :
Mardi, Jeudi y Dimanche
de7Ha14H

Adresse : Place du Maréchal
Foch ‘ Marché de centre ville
de nanterre 92000

www.hendias.jimdo.com
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Hernan Miranda

TEXTO POR EL CAFE LATINO

nelmarcodelaSemanade
EAmérica LatinayelCaribe*, el

artista paraguayo Hernan Miranda,
expondradel 29 al 31 de mayo en la Sede
CentraldelaUNESCO (7, Place de
Fontenoy 75007 Paris). Para descubriry
ampliar su proceso creativoy pensa-
miento, presentamos la siguiente entre-
vista:

- ¢Comodefinirias tu pintura?

HM: Es una pintura realista, utilizando
como medio el dleoytécnicas mixtas sobre
diferentes soportes, en la que busco
estimular la percepcionvisualy un aspecto
ilusionista de laimagen. El movimiento del
Realismo Contemporaneo en la pintura,
estd basadoeneloficiode la Escuela
Clasica, pero con nuevos planteamientosy
nuevas experienciasvisuales.

En mitrabajo, busco estar siempre mas
cercade los codigosytratados de la
pintura que la representacion fotografica,
evitando el lenguaje hiperrealista.
Considero que la pintura realista brinda al
artista mayor libertad en la ejecucién de su
obra, manejando las tensionesy dinamicas
visuales de acuerdoalrequerimientode su
obra.

Tengounaseriede pinturas, alaque
denomino BiRealismos, yenlaque trato
deintegrarenarmonia estética el disefio
industrial con la pintura, actuando o
interfiriendo sobre el soporte. Elsoporte o
lienzo suele ser una tela estampada u otro
material, que incluyo a la pinturade
acuerdo a lanecesidad de la composicion.

- ¢Comove laPinturalatinoamericana
actualmente?

HM: Desde hace bastante tiempoelarte
latinoamericano ha conquistado espacios
conreferentesindividuales muyimpor-
tantes, que desarrollan su laborartisticay
exhiben en grandes capitales del mundo
artistico, nosolo en Europa, Asia, Oriente,
ademas en América Latinadonde se
realizan importantes Ferias

InternacionalesyBienales. Laenergia
creativa de América Latina aporta mucha
vitalidad a la Pintura Contemporaneay su
aporte va en constante crecimiento.
ElArteylaCulturade un pais, estan
siempre en undesarrollo evolutivo de sus
facultades intelectuales, en este tiempo
globalizado donde lainformacién, la
comunicacién einteraccidn se realizan de
manera instantanea. EL Arte, especial-
mente la Pintura es un lenguaje Universal,
aveces conalgun acento autéctono
caracteristico de cadaindividuo, que
tambiénva absorbiendoyacumulandoen
suimaginario creativo unagran diversi-
dad, graciasalainteraccionglobalenla
que estamosinmersos actualmente.

Hernan Miranda nace en Concepcion,
Paraguayen 1960. Fue profesor de pintura
en la Escuela Nacionalde Bellas Artes de
Asunciondesde 1993 al97. Harealizado
mas de 400 muestras colectivasy 45 mues-
trasindividuales en Paraguay, Brasil,
Colombia, Uruguay, Puerto Rico, USA,
Italia, Francia, Coreadel Sur, Chinay
Japon. Desde 2006 reside en Miami - USA.
Susobras se encuentran enimportantes
colecciones privadasy museo.

ElCafé Latino 2018
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TEXTE PAR EL CAFE LATINO

ans le cadre de laSemaine de
Dl'Amérique latine et des Caraibes

*, 'artiste paraguayen Hernan
Miranda exposeradu 29 au 31 maiausiege
de 'UNESCO (7 Place de Fontenoy 75007

Paris). Pour découvrir sa pensée et sa
créativité, voiciune interview de 'artiste:

-Comment définiriez-vous votre pein-
ture?

HM: C’estune peinture réaliste, avec
utilisation de l'huile et techniques mixtes
surdifférents supports, dans laquelle je
cherche stimuler la perceptionvisuelle et
unaspectillusionniste de l'image. Le
mouvementdu réalisme contemporain
dans la peinture est basé dans'école
classique, mais avec de nouvelles
approches etde nouvelles expériences
visuelles.

Dans montravail, je cherche a étre
toujours plus proche des codes de la
peinture que de la représentation photo-
graphique, en évitant le langage hyperréa-
liste. Je considére que la peinture réaliste
donneal'artiste une plus grande liberté
dans 'exécution de son ceuvre.

J'aiune série de peintures, que j'appelle «
BiRéalisme » et dans laquelle j'essaie
d'intégrer l'harmonie esthétique, le design
industrielavec la peinture, en agissant sur
latoile de base. Le supportoulatoile estun
tissuimprimé ou autre matériel que
j'inclusalapeinture selon le besoindela
composition.

-Comment voyez-vous la peinture
latino-américaine aujourd'hui?

HM : Depuis un certaintemps l'art latino-
américain aconquis des espaces avec des
référencesindividuelles tresimportantes,
quidéveloppent leur travail artistique et
exposentdans les grandes capitales du
monde de l'art, non seulementen Europe,
Asie, Moyen-0Orient, mais aussien
Amérique latine, ou se réalisent

._“1“__‘"1-

ART MEXICAIN EQUITABLE
ENCOURAGEZ LE DEVELOPPEMENT A TRAVERS L'ART

d'importantes foiresinternationales et
biennales. L'énergie créative de l'Amé-
rique latine apporte beaucoup de vitalité a
la peinture contemporaine et sa contribu-
tion ne cesse de croitre.

L'Artet la Cultured'un pays sont toujours
en évolution de sesfacultésintellectuelles,
a cette époque de la globalisation ou
l'information, et lacommunication jouent
instantanément ensembles. L'art, eten
particulier la peinture, estun langage
universel, parfois avec un accent caracté-
ristique de chaque individu, quiabsorbe et
accumule dans sonimagination créative
une grande diversité, grace al'interaction
globale danslaquelle nous sommes
immergés.

contnct Fartstcommanautes-ralzs.com

www.myraizs.com

Hernan Miranda estnéaConcepcidonau
Paraguayen 1960.1la été professeur de
peintureél'Ecole nationale des beaux-arts
d'Asuncionde 19932 1997.Ilaréalisé plus
de 400 expositions collectives et 45
expositions individuelles au Paraguay,
Brésil, Colombie, Uruguay, Porto Rico,
Etats-Unis, Italie, France, Corée du Sud,
Chine et Japon. Depuis 2006 il vita Miami
- USA.Ses ceuvres sontdans d'impor-
tantes collections privées et musées.

AMANDO RISUEND

WWW.AMANDORISUEND.COM




Delirio -

acedelamorde unaColombiana
NMariana Dominguezyunfrancés

Damien Beaufils, quienes
decidieron crear un concepto que a base de

caféyvinorepresentardsusorigenesyla
mezclade sus culturas.

Marianay Damien

esdeorigen colombiano,
importado directamente y tostado por
Mariana, quién tiene contacto directo con
los caficultores de su pais conelfinde
asegurarles un precio justo por su trabajo.
Este proceso hasido llamado porella
como “un café consciente” ya que tienenen
cuenta las diferentes dificultades que se
les presentan a cada uno de los produc-
tores en cadarecolecta, porejemplo; el
precio de produccidn puede variar drasti-
camente segun las condiciones climaticas
ymuchasvecesellos no pueden nisiquiera
recuperar el costode su produccion, ya que
el precio del café estafijado porlabolsa
quiennotiene en cuenta este tipode
variantes.
No conformes con esta hermosa labor de
crear unaconscienciaen el preciojusto al
momento de comprary consumir, Mariana
yDamienhan creado unsistemaenelcual
por cada paquete de café de 250gr que se
compre en Delirio, Teurova directamente
al caficultor, con laintencion de apoyarlo
conrecursos que le ayuden a obtener
nuevo material de trabajo, desarrollar
estudios de suelo, poder financiar del sello
de certificacion BIO.
Para Mariana es unalabor moral poder
apoyarasu pais con su trabajo asise
encuentre lejosyal mismo tiempo motivar
atodos los colombianos para que también
seanimena “ponersugranitode arena”
sinimportar ladistancia.
Site gusta el café de calidad, con diversos
aromasyun cuerpo Unico, comprar café en
Delirio eslamejoropcion,yademas
puedes recibirtu bolsa (de 250g) directa-
mente entu casa, ellos hacen envios en
toda Franciay Europa. Recuerda que no
solotendras el mejor café de Colombia,
sino que también estaras apoyando un
hermoso proyecto al que vale la penadarle
unamano.

ELVino ensumayoriaesdeorigen
francés, para Damien esindispensable
destacar los mejores pequefos produc-
tores que aportan beneficios alaecologiay
lanaturaleza. 80% vienen de una agricul-
tura biolégica.

Cada2meses Delirioorganizaunajornada
de puertas abiertas donde todos son
invitados a conocer losvinicultores, hablar
conellos, degustar susvinosycomprarles
directamente.

Delirio cuenta con 3 salas
completamente diferentes,
estos espacios se pueden
privatizar durante el dia para
eventos o reuniones de
empresas, ya que se encuen-
tran equipados con pantallas,
proyectores, tableros, que
juntoconelcaféyladeliciosa
comida que se preparaen
este lugar, dejardtodoa
disposicion para pasarundia
detrabajoinolvidable,
inspiradory productivo.

Delirio estd abiertoal publicode
martes adomingo desde las 18:00
hasta las 00:00 proponiendo una
deliciosa cocina gastrondémica de
platosytapas franco-latina; una
mezcla delirante de sabores de
Colombia, América Latinay
Francia. Los fines de semana
desde las 9:00 tendran a disposi-
ciondeliciososdesayunosya
partirdelas 11 suincreible
Brunch.

Delirio-Foret

Tanto de diacomo en las noches en Delirio
también esta la posibilidad de privatizar
cada espacioytendras laopcidonde
manejar tu propia musica. Siquieres
celebrartu cumpleanos, PACS, matrimo-
nio, despedida, baby shower, o simple-
mente pasar una noche entre amigos,
Delirio eslamejoropcion. Elusode las
salas es completamente gratis (con un
minimo de consumo) con un horario
maximo hasta las 2am, nada mejora pocos
metros de la Place de la Bastille.

No queda duda que sus precios son
atractivosy que la calidad, amabilidady
disposicion de su equipo esadmirable.

DELIRIOEsTAuBICADOEN
LA 39 RUE AMELOT 75011,

www.delirio.paris

Caole
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elirioestnéde llamourentreune
Colombienne, Mariana
Dominguez, etun Francais,

Damien Beaufils. Ensemble, ilsontcréé un
conceptfondésurlevinetle café, repré-
sentant leurs origines respectives et la
culturede chacun.

engrain provientuniquementde
Colombie, importés directement et
torréfiés sur place par Mariana quiesten
contactdirectavec les caféiculteursde son
pays afinde leur garantirun prix juste et de
vous assurer la meilleure qualité dans
votre tasse.

Voila ce qu'elle appelle un « café conscient
», prenant en compte les diverses difficul-
tésauxquelles les agriculteurs doivent
faire face, trés souvent les caféiculteurs
sontobligés devendre leur caféa un prix
quine couvre pas leurs colits de production
d@ au prix établit par labourse mondiale.

Au-dela de cette belle mission quiest celle
créerune conscience du prix juste lors de
l'achat et de laconsommation du café,
Mariana et Damien ont créé un systeme
permettant de reverser 1euro au caféicul-
teur pour chaque paquet de café de 250gr
achetéaDelirio.

Cette démarche leur permet de financer
des projets directement avec les caféicul-
teurs afind’améliorer leurs conditions de
travail (étude de sols pour la biodynamie,
achat de nouvelles machines, financement
de Label Bio...).

Pour Mariana, soutenir son pays avec son
travail estune mission morale etelle
souhaite que tous les Colombiensy
participent, peuimporte la distance.

Outre-le fait pouvoir déguster etacheter
vos grains de café directement a Delirio,
vous pouvez aussiles commander sur
internet pour vous faire livrer en France et
en Europe. Vous pourrez savourerundes
meilleurs cafés colombiens touten
soutenantun projetengagé enaidant les
caféiculteurs et la Colombie.

Delirio-Patio
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Delirio-Plage

Le vin, pour sa part, provient principale-
ment de vignobles francais. Pour Damien,
ilestindispensable de mettre envaleur les
meilleursvins de petits producteurs qui
prétentune attention particuliére a
U'écologie etalanature.80% de la sélection
desvinsestissued'une agriculture
certifiée biologique ou biodynamique.
Tous les deux mois une grande porte
ouverte estorganisée a Delirioet c’est la
Uoccasion pour lesvignerons de présenter
leurs méthodes de travail et de vous faire
déguster sur place leurs meilleurs crus.

Vousydécouvrirez trois salles distincts : la
forét, le Patio et la Plage, ces espaces
peuvent étre privatisés pendant lajournée
pour des événement ou des réunions plus
professionnelles toutinclus (équipement
pro :vidéoprojecteur, Paperboard, café et
déjeunersurplace...) pour passerune
journée productive, inspirante mais
surtoutinoubliable avec votre équipe.

Les prix sont trés attractifs, la qualité des
produits, 'amabilité et la disponibilité de
Uéquipe enfontun lieude référence.

Ensoiréevous aurez également la possibi-

lité de privatiser les espaces pourde
grandsdiners oudéguster des Tapas et

Cole
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Cocktails (avec la possibilité de gérer votre
propre musique). Sivous cherchez un
endroit pour féter un anniversaire, PACS,
mariage, EVJF, Afterwork ou organiser
une soirée entre amis n’allez pas plus loin,
La privatisation des salles est gratuite
(simplementavec une consommation
minimum] et celles-ci sontaccessibles
jusqu’a 2h du matin.

Delirio est ouvert du mardi au dimanche,
de 18 heures a minuit et propose une
délicieuse cuisine faite de plats et tapas
franco-colombiens ainsiqu’un large choix
devinsauverre,unmélange délirantde
saveursd’Amérique du Sud et de France.
Lesweekends la cuisine ouvre a partirde
9h00avec leursinimitables petits déjeu-
nersetbrunch.

Plus d’excuse pour ne pas passer a Delirio
dégusterun café de spécialité avec une
patisserie maison ou profiterd’unverre de
vinenterrasse a deux pas de Bastille.

PASSEZ LESVOIRAU
39 RUEAMELOT, 75011
ETSURNOTRESITE

www.delirio.paris
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LE MEXIQUE ENFLAMME
LA SCENE DE LA FOIRE
DE PARIS !

l es Tropiques étaienta l'honneur ce
dimanche 29 avril a la Foire de Paris
avec lAmérique Latine et le
Mexique placé en téte d’affiche parla
superbe prestation de la chanteuse

mexicaine Karla Lazo et son ensemble
La’Zonora.

Avec une énergie a toute épreuve, Uartiste

et ses musiciens hors pairs - piano, cheeur,

contrebasse, trompettes et percussions
-ontfaituntriomphe surlascenedu
Pavillon 4 avec un répertoire de cumbia,
salsaetde bolerofortementapprécié!

Déchainantlafrénésie de lafoule exaltée,
dansant et chantant aux rythmes des
morceaux les plus populaires de lAmé-
rique Latine, Karla Lazo, accompagnée de
sonensemble, aainsi suséduire un public
affluant, venant de tous les horizons du
monde pour découvrir la Foire de Paris, un

des événements majeurs de la capitale
francaise.

Cegrand moment de diversité etde
convivialité, rimant avec partage et
découverte autourd’'un des continents les
plus affectionnés du globe, nous était
proposé par la Chambre Economique du
Mexique en France en partenariatavec
Lazo’'ciation.

L'événementa pu également compter sur
le précieux soutien de SO'KANAA, le jus de
canne 100% naturel ; MANSAYA, la
boutique de vétements de Paris 11 et LITO,
le nouveau restaurant mexicain de larue
des Batignolles dans le 17eme arrondisse-
ment.

Marquer la présence du Mexique a la Foire
de Paris : un défi largement remporté pour
ce pays quine cesse de nous étonner!

KARLA LAZO, CHANTEUSE FRANCO-MEXICAINE, SUR LA SCENE DE LA FOIRE DE PARIS

LE 29 AvRIL 2018

LE CABINET FINASEC
VOUS ACCOMPAGNE
ET VOUS CONSEIL:

« LA COMPTABILITE

« LA GESTION DE L'ENTREPRISE

« L'AIDE A LA CREATION DE L'ENTREPRISE
« PATRIMOINE

« LA CESSION DE FOND DE COMMERCE

« L'ASSISTANCE JURIDIQUE

Contact :

Adresse:

125, bld Bessiéres

75017 Paris

E-mail: Finasec@free.fr
Téléphone:01 53 11 19 41
Tél. mobile:06 60 40 07 34

Conseil en
Espaiiol et/ou
en Francais

Algunos platillos de
nuestra carta:
Mole poblano
Cochinita pibil.

Enchiladas
Ceviche de pescado

n anahuacalli

RS 0143261020
O Y

ANAHUACALL

ESPECIALIDADES MEXICANAS

20 années dhistoire

30 Rue des bemardins - Métro Maubert Mutualité - .10

RESTAURANT
SPECIALITES

PERUVIENNES
EL PICAFLOR

9, rue Lacépede

75005 Paris

M° Place Monge ou Jussieu
Tel. : 0143 31 66 01
contact@picaflor.fr

www.picaflor.fr
€ Picatlor75885

Possihilité de traiteur.

) 3
MENU A PARTIR DE 23
ENTREE+PLAT+DESSERT

DU MARDI AU SAMEDI
A PARTIR DE 19 H.

OUVERT LE MIDI DU

VENDREDI AU DIMANCHE

PICAELOR VOYAGES
AGENCE DE VOYAGE SPECIALISTE
DE L’AMERIQUE LATINE

GROUPE

5, rue Tiquetonne
75002 Paris

Me Etienne Marcel

Lic. IM875120302 A.P.S.
Tél. : @140 28 93 33
picaflor@sfr.fr

Restauration
Tourisme

6 www.facebook.com/picaflor.voyages

CEVICHE PISCOBAR
CASA PICAFLOR

S CONSUL
2 VALISES DE 23 KG/ PERS

PRIX A PARTIR DE
BASSE SAISON HAUTE SAISON

860€ 1180€

5, rue Tiquetonne

75002 Paris

Me Etienne Marcel

Tél. : 098177 3200
contact@casapicaflor.fr

ﬁ piscobar

Différents cocktails et piqueos a découvrir:
Pisco Sour, Maracuya Sour, Pisco Punch...
Variété de Ceviches, Causas, Salade de Quinoa...
Possibilité de privatisation pour groupes.

PEROU

o H.
FORMULE A PARTIR DE 15 €

rEJ-] piscobarparis C 940€

BOLIVIE 1360€
990€
1350€

1280€
- 1250€

1050€

z

EQUATEUR  840€

ARGENTINE  1050€
CHILI 950€




REGARDS SUR L'ART
CONTEMPORAIN COLOMBIEN

Isabelle Méziéres

Maire d'Auvers-sur-Qise

Vice-présidente de la Communauté de
Communes Sausseron Impressionnistes en
charge du tourisme

Sylvie Jacquemin
Maire-adjoint en charge de la Culture

Et Miguel Angel Reyes
Commissaire et organisateur de I'exposition

L’association Grap's

Ont le plaisir de vous Inviter a PExposition

QUATRE ARTISTES ET QUATRE ECRIVAINS COLOMBIENS

Galerie Municipale d’Art Contemporain
5, rue du Montcel, 95430 Auvers-sur-Oise

Du 05 mai 2018 au 03 juin 2018

LES ARTISTES

Ana Maria Lozano, Ivan Argote, Gustavo Nieto, Miguel Angel Reyes

Aprés la saison France en Colombie {décernbre 2016-uillet 2017) et la saison Colombienne en
France (juin-décembre 2017), « La créativité de I'art Colombien sera a 'honneur 2 la galerie d'art
contemporain d'’Auvers-sur-Qise ».

LES ECRIVAINS
Eduado Garcia Aguilar, Myriam Montoya, Jorge Torres Medina, Luisa Ballesteros

VERNISSAGE

Le samedi 05 mai a 12h30
Le samedi 19 mai a partir de 12h30

Cocktail de bienvenue
Journée lecture et présentation de nouveaux romans et poésie.

Quvert du mardi au dimanche de 14h & 17h30/ Week-end et jour férié de10h30 & 17h30

Autoroute AZ6. A1S puis A 115, direction Beauvals, sortie Méry-sur-Olse, puls direction Auvers-sur- Olse

Du 01 mai 2018 - Au départ de Paris Nord les samedis, dimanches ot jours férids : Paris Nord Sh38 - Auvers-sue-Olse 10h22 /

Auvers-sur-Qise 12h30 - Paris Nord 19h05. Les horaires sont disponibles sur le site wenw.transilien.com.

(oL
o oda ca Conaries 48 Peamca

grapS

. |'1r|| el

(_'!
Sabor Latino
RESTAURANT

10€

Le menu midi
Du mardi
| Au Vendredi

Spécialités de 'Equateur, du Pérou et de la Colombie
Service continu & Animations musicales
Anniversaires, Mqriage, Réunions

Plats Colombiens - Péruviens - Equatoriens

Du Mardi au Dimanche
de 12h a 2h du matin

13 Rue Dautancourt
75017 - Paris

(M)La Fourche L13

t, 0980876710

Restaurante
Ecuatoriano-en-Paris

Niel’s Voyages

Spécialiste de vos séjours depuis 25 ans

L'Amérigue Latine

.
1 @

Guayaquil ou Quito a partir de 790 €

Lima a partir de 890 €

Buenos Aires ou Bogota a partir de 890 €
Spécialiste sur le Cap Vert

Séjours, Vols Secs

97, avenue Niel - 75017 Paris ™ © Pereire
0140 54 06 40 - nielsvoyages@gmail.com
Ei Niel's Voyages Agence de voyages

(Chnirkuropa  IBERIA g AIRFRANCE KLM



La Pirekua,
chant

Venez clé%ustcr des crc’céres

==l

tracitionnel N~ _
des <
Purhépecha

MEXIQUE

: . Menu Midi 5€50 : Galette + I ' : 36 Rue Mouffetard
La Pirekua est une musique Crépe + Boi . 3 20h = - o
traditionnelle des communaute:zs GrTPtfé OIZsonJu’sc]uta - 75005 Paris
autochtones P'urhépechade l'Etat AICLies aul Sarrasin e

Crépes au Froment TéléPl‘lOﬂC Ol 4% 36 60 46

du Michoacan, Mexique, que chantent
aussibienleshommes que les femmes.
Sonmélange de styles divers ades origines
africaines, européennes et américaines
autochtones, avec desvariations régio-
nalesidentifiées dans 30 communautés
P'urhépechasur 165. Une Pirekua, qui est
généralement chantée avecunrythme
lent, peut également étre présentée dans
un style non-vocal en utilisant différents
rythmes tels que les “sones' (3/8) et
“abajefos" (6/8). La Pirekua peut étre
chantéeensolo, enduoouentrio, ou étre
accompagnée par des ensembles vocaux,
desorchestres a cordes et mixtes (avec des
instruments avent). Les "'pirériechas”
(chanteurs etinterprétes de Pirekua) sont
réputés pour leur créativité et leurs
interprétations de chants plusanciens. Les
paroles couvrentun large éventail de
themes allant des événements historiques
alareligion, la pensée sociale et politique,
l'amour et lacourauprésdes femmes,
faisantun usage intensif de symboles. La
Pirekua sertde moyen de dialogue effectif
entre les familles et les communautés

P'urhépecha quila pratiquent, en aidanta
Fm 01420293 49

établiretaresserrerlesliens. Les "piré- 3 o y - . =

riechas" serventausside médiateurs g : ' . : ﬂ 0753 98 93 80
sociaux, en utilisant les chants pour e 4 o . : ’ :

exprimer des sentiments et communiquer & T\ W > i : 135, Rue du Faubourg du temple
des événements importants aux commu- B g s . iy -7 75010 Paris

nautés P'urhépecha. La Pirekua se Ty i M?° BELLEVILLE Linea2- Linea 11
transmet traditionnellement paroral, de 3 o

génération en génération, en conservant
son caractére d'expressionvivante,
marqueur identitaire et moyen de commu-

nication artistique pour plus de cent mille
P'urhépecha.

MAS DE

L]
Exotika Market o jaaRos
) PRODUCTOS 7 DE LOS
ewtelf«@'i* ﬂeﬁ&uﬂe LATINOAMERICANOS | ptas7y7 | LATINOS
AL PRECIO MAYORISTA " %7418 A
O LA UNIDAD s

PANELA, SALTIN,
PLATANITOS, CAFE,
TOMATE FRITO,
PLATANOS, PINA,
HARINA PAN,
TRIGLISAR, AREPAS
MILO.
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Z LATAM

AIRLINES

Barranquilla anta Marta

Valledupar
San José Clcuta

de Costa Rica

Bucaramanga

delli
E\x /— Yopal

5 Bogota
/.\ Villavicencio

Galapagos Boa Vista
GUATEMALA : Macapa
" {:l\ém
COLOMBIE COST! H y o petel em | \
JLOMBIE COSTA RICA | quitos | Manos Santarém || sm\ Fortatezs
5 Teresin _~/

Chiclayo
Trujillo

Pucalpa  Porto Velho

Puerto Rio Branco
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54116 G0, Falis Gome juntos en Latinoamérica

Johannesburgo

Vuela desde Paris a un continente
lleno de increibles contrastes.
M3s de 115 destinos dentro de
Latinoamérica a tu alcance.

elperroqueladra.fr
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africain
afro-brésilien
afro-jazz
afro-cubain
alexander
balinaise
barre au sof
bito
caractére
capoeira
chant
chorale
classigue
claguettes
comeédie musicale
contemporain
country
danse de salon
dessin
feldenkrais
flamenco
funk jazz
guitare

hip hop
holistique
indienne
krav maga
modern’ jazz
n.i.am
orientale
piano

pilates

pole dance
popard

qi gong
rock'n roll
salsa

samba
stretching
sophrologie
tai chi chuan
tango argentin
theatre
wutao

yoga

zumba

centre
de

centresg

Nnse
marailSs

41, rue du temple - 75004 PARIS
M°:HOTEL DE VILLE - tél. : 01 42 77 58 19

www.parisdanse.com
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Euro

packers

Europackers, transportando com rapidez e seguranca.
Local, internacional, residencial e empresarial.

«» Entrega no Brasil de 30 a 60 dias, norte e nordeste "
até 90 dias apos saida do contéiner;
Entrega de 3 a 7 dias Uteis em toda Europa;
Entrega de bens pessoais porta a porta, com empacotamento
e embalagem diferenciada, com padrao superior comparado

Tel. Porto:  +351 220 135 270'9
+351 919 105 554

Tel. Lisboa: +351 210 109 882
+351 939 319 183°

a outras empresas de mudanca. + Tel.Suica:  +41791355 364:
Trabalhamos com envio de sua mudanca desde de 1 volume em Tel. Espanha: +34 674 300 998 p
até seu contéiner completo. B Tel.Franca: +33778 347014

No envio de sua mudanca e bens pessoais em rodoviario,

maritimo e aéreo dispomos de seguros completos.
Armazenamento, logistica, assessoria documental e alfandegaria;
Faca sua mudanca do Brasil para Europa.

A Europackers garante a entrega de sua mudanca dentro do prazo
acordado, pois trabalhamos com os melhores profissionais no
Brasil e na Europa, com vasta experiéncia no ramo de

mudanca internacional.

Fazer, é fazer bem

making solutions togethero

info(deuropackers.pt
www.europackers.pt

Consulte nossas promogdes
Orcamentos gratuitos




EFL CA4FE CULTURAL

WaVAIL- .

Réminiscences du Pérou
GAbD, Tani Vargas ot Ana Villafana
Exposition du 2 au 31 mal 2018
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JUSTICEPOUROLIVIA!
iJUSTICIAPARA OLIVIA!

Olivia Arévalo Lomas,
dirigeante et gardienne
delatfradition de la
communauté Shipibo
Konibo du département
d'Ucayaliau Pérou, a été
assassinée ce jeudi 19 avril
dans sa communauté de
Victoria Gracia,
Yarinacocha.

cecupe  \V),

Www.cecupe.com
SEMAINE

LETINE
b m
e Jeudi 24 Mai 2018 a19H00
«Artdusud andin : Tiahuanaco—Inca
- Viceroyaume »
Nouvelles orientations du Musée Pedro de
Osma
Maison de '’Amérique Latine, 217 boulevard
Saint-Germain, 75007 Paris.

o Mardi 29 Mai 2018 de 9h30 a 12h00 et de
14ha18h30

'2éme Rencontre sur la fiction péruvienne
contemporaine'

info@orange.fr

Colegio de Espania, Cité Internationalé
Universitaire de Paris.75014 Boulevard
Jourdan.

o Jeudi 31 Mai 2018 2 19H00

'Ecrivaines péruviennes contemporaines'
Réservation a cecupe.info@orange.fr
UNESCO, Salle de Délégués, 1 rue Miollis
75015 Paris.

Contacts:
cecupe.info@orange.fr

Cole
e “ﬁ(% YA

LA
CCARAIBE

T T fLL

uRe

Espace Jour et Nuit
9 Place Saint Michel 75006 Paris
www.jouretnuitculture.org

26 mai, 19h30:

Vernissage Exposition« Hola Chile »
Exposition ouverte au public du 26 au 30 mai
2018de 15ha21h

27 mai, 19h30 : PORTES OUVERTES DE
L'ASSOCIATION

30 mai, 19h30:

Soirée cinéma - LACENTRAMERIQUE EN
COURTS

La Filmotheque du Quartir Latin

9 Rue Champollion, 75005 Paris

1 juin, 19h30:

Vernissage Exposition El Salvador
Exposition en bénéfice de I'association «La
TUTUNI» pour les enfants du Salvador.

Exposition ouverte au publicdu 2 al 4 avril 2018

de 15ha21h

5juin, 19h30
Vernissage Exposition Perou - Photographie

«L’Eternité estun instant» - «La eternidad es un

instante» Exposition ouverte au publicdu 6 al
11avril2018de 15ha21h

El “Bail Commercial’, el
conirato de arrendamiento
comercial para aquellos
empresdarios que desean
desarrollar un negocio en
Francia

il LR MR

i

|

N

i

Xavier Skowron Galvez, fundador de XSG Avocats, y
Dolors Cillero Valdelvira, asociada.

¢Qué competencias cubris desde XSG Avo-
cats?

La actividad de XSG Avocats se dirige al
mundo de la empresa y de los negocios,
por lo que nuestros servicios de asesoria
cubren todos los ambitos del Derecho de
Empresa (Derecho Mercantil, Derecho
Laboral, Derecho Fiscal, Derecho de
contratos, etc). lgualmente, en el ambito
de la resolucién de conflictos, aportamos
nuestra asistencia no sélo en
procedimientos judiciales, sino también,
siempre que se puede privilegiar la via
amistosa, en mediaciones, conciliaciones o
procesos colaborativos.

¢Qué servicios son los mas demandados
actualmente por vuestros clientes latinoa-
mericanos?

Ciertas empresas recurren al bufete en
busqueda de un asesoramiento global para
un proyecto de establecimiento perma-
nente en Francia o en el marco de la ejecu-
cion, en Francia, de un contrato de servi-
cios de cierta envergadura. En este caso, la
empresa latinoamericana solicita un aseso-
ramiento multidisciplinar (sociedades, fis-
calidad, laboral...). Luego, estan las empre-
sas exportadoras, que recurren al bufete
para servicios mas concretos, como el ase-
soramiento en la negociacion de acuerdos

www.xsgavocats.com/es

XSG Avocats es un bufete de abogados especia-
lizado en Derecho de Empresa. A través de una

amplia gama de servicios de asesoria juridica

especializada, ofrece a las empresas latinoame-

ricanas un acompafamiento real y eficaz para

que puedan realizar sus proyectos en Francia.
Hablamos con Xavier Skowron Galvez, fundador
de XSG Avocats, y Dolors Cillero, asociada,
sobre el “Bail Commercial’, el contrato de arren-

damiento comercial, de aplicacion obligatoria,

;' | , Hh' { comerciales o la asis-
tencia en la gestion de
contenciosos relativos
a impagos o inejecu-
cion de contratos.

éQué es la “Bail Com-
mercial”?

Se trata del contrato
de arrendamiento de
locales  comerciales
aplicable en Francia,
extremadamente re-
gulado y que tiene
por objetivo proteger al inquilino. Las nor-
mas que se le aplican son de gran comple-
jidad, por lo que es preferible conocerlas
bien tanto en el momento de la negocia-
cion vy la celebracién del contrato como
durante la ejecucién o la terminacién del
mismo.

¢Qué principal diferencia existe respecto al
contrato de arrendamiento comercial de
otros paises?

En la mayoria de paises, los arrendamien-
tos comerciales estan poco codificados y
las partes pueden derogar mediante con-

A\

para aquellos empresarios que desean explotar
un negocio en un local alquilado en Francia.

trato a la mayoria de sus reglas. En Dere-
cho francés, sin embargo, el arrendamien-
to comercial beneficia de un régimen juri-
dico extremamente detallado, de aplica-
cion obligatoria.

éQué hay que tener en cuenta antes de fir-
mar un contrato de arrendamiento comer-
cial en Francia?

La definicién contractual de la actividad
gue se ejercera en los locales es uno de los
puntos clave del contrato, ya que la pro-
teccion del arrendatario en sus relaciones
con el propietario abarcara unicamente la
actividad declarada en el contrato. Asi, por
ejemplo, si el arrendatario ejerce en los
locales una actividad que no corresponde a
la declarada en el contrato, el propietario
podra rescindir el mismo, perdiendo ade-
mas el arrendatario el derecho a recibir
una indemnizacién por desalojo. Es por
ello que recomendamos que, cuando se
negocie un “bail comercial’, se defina la
actividad de la manera mas vasta posible,
con vistas a permitir la evolucion del nego-
cio, sin riesgo de sancién de la parte del
propietario.
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BUFETE DE ABOGADOS

PARIS

Su puente entre Francia Yy América Latina

WAW. XSBAVE
59, rue Boissig 116 Paris

+33 (0)1.45 53.95.95

Fax:+33 (0)1.45.53.95.96

secrelarat @xsgavocats.com
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FRANCE IS IN THE AIR

Buenos Aires ~ 2P Santiago du Chili
Sao Paulo oY 3 L3 g .
ﬂ : i Lima
Rio de Janeiro Ry Bl Panama
LQQ
- Caracas : San JOSé
N

Bogota : e Fortaleza

@, BETC Socisk Air Franoe, SA au oapital de 126 748 775 € - 420 495 178 - RCS Bobigry - 45, fue de Parls, 95747 Roissy-CDG Cadex.

13 UN RESEAU EBOURIFFANT

Plus de 1000 destinations depuis Paris grace a |I'un des plus
vastes réseaux au monde avec KLM et nos partenaires SkyTeam.

© CREDIT

AIRFRANCE KLM AIRFRANCE.FR
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46 France is in the air : La France est dans Uair. Renseignez-vous sur airfrance.fr, au 36 54 (0,35 € TTC/min a partir d'un poste fixe) ou dans votre agence de voyages.
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http://elcafelatino.org/
https://www.facebook.com/ElCafeLatino
https://twitter.com/El_CafeLatino
https://www.linkedin.com/company/el-cafe-latino/
https://www.instagram.com/elcafelatino/

Du Mardi au Samedi
de 11h a 14h
et de 15h30 & 20h

49 rue Léon Frot 75011
Métro Charonne L9
0171267173

WWWw.mansayd.com
€7 Mansaya Paris



